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ABSTRAK  

Dailami, 2023. Soto Banjar di Kelurahan Banua Anyar. Skripsi Program Studi 

Pendidikan IPS, Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan. Pembimbing I: Prof. 

Dr. Drs. Ersis Warmansyah Abbas, BA., M.Pd dan Pembimbing II: 

Rusmaniah, M.Pd. 

Setiap daerah memiliki kebudayaan yang berbeda dari daerah lainnya. 

Hal itu yang menjadikan daerah tersebut memiliki sesuatu yang bisa 

dikembangkan dan menjadi ciri khas daerahnya. Satu diantaranya adalah Soto 

Banjar yang menjadi ikon kuliner di Kawasan Wisata Kuliner Banua Anyar. 

Penetapan ikon kuliner tidak terlepas dari adanya pertimbangan masyarakat 

dan pemerintah, karena memilih satu makanan dari banyaknya makanan daerah 

yang kemudian di tetapkan sebagai ikon kuliner bukan sesuatu yang mudah. 

Tujuan penelitian: 1) Mendeskripsikan sejarah Soto Banjar di Banua Anyar. 2) 

Mendeskripsikan alasan Soto Banjar di Banua Anyar ditetapkan sebagai Ikon 

Kuliner. 3) Mendeskripsikan Soto Banjar di Banua Anyar sebagai sumber 

belajar IPS. 

 Penelitian ini menggunakan pendekatan kualitatif deskriptif. Teknik 

pengumpulan data dilakukan dengan observasi, wawancara dan dokumentasi. 

Analisis data menggunakan reduksi data, penyajian data dan penarikan 

kesimpulan. Uji keabsahan data menggunakan perpanjangan pengamatan, 

meningkatkan ketekunan dan triangulasi (sumber, teknik dan waktu).  

Hasil penelitian: 1) Salah satu aktivitas yang ada di bantaran sungai 

Banua Anyar yaitu adanya kegiatan jual beli melalui rumah makan. Hal 

tersebut membuat Banua Anyar terkenal dengan wisata kulinernya. Rumah 

makan yang pertama dibangun adalah Soto Bang Amat pada tahun 2002. 

Kemudian satu tahun setelahnya di bangun Rumah makan Soto Bawah 

Jembatan. Keduanya menyajikan Soto banjar sebagai menu unggulan. 2) 

Alasan Soto Banjar di tetapkan menjadi Ikon kuliner yaitu ; Pertama, Soto 

Banjar merupakan makanan khas Kalimantan Selatan yang menyandang 

merek/brand nama daerah. Kedua, karena pemerintah kota Banjarmasin yang 

memfokuskan destinasi wisata pada Soto Bawah Jembatan dan Soto Bang 

Amat yang menyediakan Soto Banjar. Ketiga, karena Soto Banjar menjadi 

salah satu makanan yang paling banyak peminatnya dan paling disukai. 3) Soto 

Banjar di Banua Anyar dapat dimanfaatkan sebagai sumber belajar IPS pada 

SMP kelas VIII yaitu terkait dengan materi plularitas masyarakat Indonesia. 

Hal tersebut berkaitan dengan pemanfaatan lingkungan sekitar peserta didik 

sebagai sumber belajar agar terjadi pembelajaran yang bermakna.. 

Kata kunci: Soto Banjar, Kuliner, Sumber Belajar IPS. 
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ABSTRACT 

Dailami, 2023. Soto Banjar in Banua Anyar Village.Social Science Education Study 
Program Thesis, Faculty of Teacher Training and Education. Advisor I: Prof. Dr. 
Drs. Ersis Warmansyah Abbas, M.Pd and Supervisor II: Rusmaniah, M.Pd. 

Each region has a culture that is different from other regions. That's what 
makes the area has something that can developed and became the hallmark of the 
region. One of them is Soto Banjar which is a culinary icon in the Banua Culinary 
Tourism Area Anyar. The determination of culinary icons is inseparable from 
considerations society and government, for choosing one food out of many regional 
food which is then designated as a culinary icon isn't it something simple.Research 
objectives: 1) Describe the history of Soto Banjar in Banua Anyar. 2) Describe the 
reasons for Soto Banjar in Banua Anyar being designated as a Culinary Icon. 3) 
Describe Soto Banjar in Banua Anyar as a social studies learning resource. 

This study uses a descriptive qualitative approach. Data collection techniques 
were carried out by observation, interviews and documentation. Data analysis using 
data reduction, data presentation and conclusion. Test the validity of the data using 
extended observations, increasing persistence and triangulation (source, technique 
and time). 

The results of the study: 1) One of the activities on the banks of the Banua 
Anyar river is buying and selling through restaurants. This makes Banua Anyar 
famous for its culinary tourism. The first restaurant built was Soto Bang Amat in 
2002. Then one year later, the Soto Bawah Jembatan restaurant was built. Both of 
them present Soto banjar as a featured menu. 2) The reasons for Soto Banjar being 
designated as a culinary icon are; First, Soto Banjar is a typical South Kalimantan 
food that bears the brand/brand area name.Second, becauseBanjarmasin city 
government which focuses on tourist destinations on Soto Bawah Bridge and Soto 
Bang Amat which provides Soto Banjar. Third, because Soto Banjar is one of the 
most popular and favorite dishes. 3) Soto Banjar in Banua Anyar can be used as a 
social studies learning resource for grade VIII junior high school, namely related 
tomaterial plurality of Indonesian society. This is related to the use of the environment 

around students as a source of learning so that meaningful learning occurs..  

Keywords: Soto Banjar, Culinary, IPS Learning Resources.  
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