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RINGKASAN 

NUR SAFITRI. Analisis Usaha Pengolahan Susu Kurma Skala Industri 

Rumah Tangga di Kelurahan Sungai Besar Kecamatan Banjarbaru Selatan 

(Studi Kasus Usaha Classic Susu Kurma), di bawah bimbingan H. 

MUHAMMAD FAUZI dan HJ. KAMILIAH WILDA. 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis biaya produksi, penerimaan, 

keuntungan, kelayakan usaha, serta permasalahan yang ada pada usaha Classic 

Susu Kurma. Penelitian ini berlokasi di Jl. A. yani Km 36 Kelurahan Sungai 

Besar, Kecamatan Banjarbaru Selatan, Kota Banjarbaru. Data yang dianalisis 

adalah data usaha 1 Tahun (Januari 2022 – Desember 2022). 

Penelitian ini dimulai dari bulan Juli 2023 sampai oktober 2023. Data 

yang dikumpulkan yaitu data primer dan data sekunder. Penelitian ini 

merupakan studi kasus pada industri rumah tangga usaha Classic Susu Kurma. 

Dimana data primer didapatkan melalui wawancara langsung secara mendalam 

mengenai usaha Classic Susu Kurma oleh pemilik usaha Ibu Riska Annida. 

Data Sekunder dikumpulkan dari Badan Pusat Statistik (BPS), Kementrian 

Perindustrian Republik Indonesia dan Kementrian Perindustrian Republik 

Indonesia. 

Dari hasil penelitian yaitu bahan baku utama yang digunakan dalam 

proses produksi yaitu susu sapi segar dan kurma sukari. Produk hasil olahan ini 

yaitu berupa susu kurma yang dikemas dengan kemasan botol dengan empat 

jenis varian rasa yaitu original, cappucino, stroberi dan coklat dengan ukuran 

250 ml/botol. 

Berdasarkan hasil peneltian bahwa jumlah biaya total yang dikeluarkan 

oleh usaha pengolahan susu kurma Ibu Riska selama setahun pada Januari – 

Desember Tahun 2022 yaitu sebesar Rp. 51.251.214. Jumlah penerimaan 

sebesar Rp. 60.786.000 dimana dari 4 varian rasa susu kurma penjualan yang 

paling banyak terjual yaitu rasa susu kurma original sebesar 4.965 botol 

dikarenakan pada susu kurma rasa original memiliki kualitas rasa kurma 

didalamnya lebih dominan dibandingkan dari varian rasa lainnya. Besar 

keuntungan yang diperoleh oleh Ibu Riska sebesar Rp. 9.513.786 dengan 



 

 

keuntungan perbulan Rp. 792.816. 

Berdasarkan hasil penelitian tingkat kelayakan usaha pengolahan susu 

kurma Ibu Riska yaitu memperoleh nilai sebesar 1.186. Hal ini menunjukkan 

bahwa setiap Rp. 1,00 biaya yang dikeluarkan Ibu Riska untuk memproduksi 

susu kurma akan menghasilkan penerimaan sebesar Rp. 1,186. Sehingga dapat 

diambil kesimpulan bahwa usaha pengolahan susu kurma Ibu Riska layak 

diteruskan dan dikembangkan secara finansial. 

Permasalahan usaha yang pernah dihadapai pada usaha Classic Susu 

Kurma Ibu Riska yaitu, label halal maka produk ini tidak bisa dimasukkan ke 

toko-toko ritel besar, serta produk susu kurma juga hanya memiliki umur 

simpan yang pendek. Umur simpan pada produk susu kurma yaitu 5-6 jam di 

luar ruangan, 2-3 hari kulkas biasa dan 1 minggu untuk di kulkas frezeer. 

Berdasarkan hasil dan pembahasan  pada usaha dapat disarankan bahwa 

Pemilik usaha sebaiknya mengikuti event-event UMKM yang ada di 

Banjarbaru agar usaha lebih dikenal lagi oleh masyarakat, tetap menjaga 

kualitas dan mutu produk guna menjaga kepercayaan konsumen serta 

mengembangkan inovasi baru dengan bahan susu kurma agar dapat 

memperluas pasar. Serta pada kemasaan susu kurma ditambahkan atribut 

kemasan seperti label halal, izin industri atau izin produksi dari kemenkes, 

menambahkan komponen varian rasa pada label produk, tanggal kadaluwarsa 

dan juga harus mempertimbangkan cara-cara untuk memperpanjang masa 

simpan produk seperti memperbaiki kemasan dengan menggunakan kemasan 

aseptik.  
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