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ABSTRACT  

Determination of the cost of goods produced by DNA Bakery does not pay attention to 

production costs in detail and does not include overhead costs and depreciation costs. If the 

determination of the cost of goods produced is not effective and efficient, what about the 

determination of the selling price. The cost of goods produced is a benchmark in determining the 

selling price of a product. In determining the selling price of products, DNA bakery is still not in 

accordance with accounting rules, which only estimates it and there is no reference. So that in 

marketing its products it is less precise because of errors in determining the selling price. This also 

triggers several types of bread that are less competitive with other competitors. Comparison between 

actual production costs and total sales which results in a difference that is considered the company's 

profit. If production costs are low, the difference between total sales and production costs is quite a 

lot which causes a large profit, but low production costs do not guarantee good quality. 

Determination of production costs is very important so that the company is not wrong in determining 

the selling price of the products produced according to cost accounting rules. The type of research 

used in this research is descriptive with a quantitative approach. The results of this study show a 

difference between the cost of production by DNA Bakery and the cost of production calculated by 

the researcher. 
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ABSTRAK  

Penentuan harga pokok produksi DNA Bakery tidak memperhatikan pengeluaran biaya 

produksi secara detail dan tidak memasukkan biaya overhead dan biya depresiasi. Apabila 

penentuan harga pokok produksi saja tidak efektif dan efisien, bagaimana dengan penentuan harga 

jualnya. Harga pokok produksi merupakan tolak ukur dalam penentuan harga jual sebuah produk. 

Pada penentuan harga jual produk, DNA bakery masih belum sesuai kaidah akuntansi yang mana 

hanya menaksirkannya saja dan tidak ada acuan apa-apa. Sehingga dalam memasarkan produk-

produk nya kurang tepat karena adanya kesalahan dalam menentukan harga jual. Hal ini juga 

menjadi pemicu beberapa jenis roti yang kurang bersaing dengan pesaing lain. Perbandingan antara 

biaya produksi sebenarnya dengan total penjualan yang menghasilkan selisih yang dianggap sebagai 

laba perusahaan. Apabila biaya produksi rendah maka selisih antara total penjualan dan biaya 

produksi cukup banyak yang menyebabkan laba yang besar, namun dengan biaya produksi yang 

rendah belum menjamin mutu yang bagus. Penentuan biaya produksi sangatlah penting agar 

perusahaan tidak salah dalam penentuan harga jual produk yang dihasilkan sesuai kaidah akuntansi 

biaya. Jenis penelitian yang digunakan dalam penelitian ini bersifat deskriptif dengan pendekatan 

kuantitatif. Hasil penelitian ini menunjukkan selisih lebih antara harga pokok produksi oleh DNA 

Bakery dengan pokok produksi yang dihitung oleh peneliti. 
 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Harga Jual Produk 
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