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ABSTRAK 

 

EKSTRAKSI DAN KARAKTERISASI MINYAK ATSIRI DARI DAUN 

LIMAU KUIT DENGAN METODE DISTILASI UAP-AIR DAN 

KONDENSOR BOLA TERMODIFIKASI SERTA ANALISIS 

KOMPOSISINYA MENGGUNAKAN GC-MS (Oleh: Veronika Lasmaida 

Panjaitan; Pembimbing : Azidi Irwan, S.Si., M.Si.; 2023; 39 halaman) 

 

Limau kuit merupakan jeruk khas dari Kalimantan Selatan yang dimanfaatkan 

oleh masyarakat Banjar dalam beberapa kuliner lokal tertentu. Penelitian ini 

merupakan penelitian eksploratif yang bertujuan untuk mengetahui rendemen 

minyak aksiri yang diperoleh dengan metode penyulingan uap-air dengan 

pendinginan kondensor bola (Allihn), karakterisasi minyak atsiri yang terdiri dari 

berat jenis, indeks bias, putaran optik, kelarutan dalam alkohol 90%, dan 

mengetahui kompisisinya menggunakan GC-MS. Daun limau kuit 

dikeringanginkan selama satu minggu untuk menurunkan kadar air. Kemudian 

dipotong-potong dengan ukuran sekitar 5 mm. Sebanyak 2.050 gram sampel 

diletakkan di atas rak ketel distilasi yang telah diisi dengan air yang cukup. 

Penyulingan dilakukan selama 6 jam dan pada suhu 50-60ºC. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa proses ekstraksi menghasilkan minyak sebesar 0,59%-(v/b) 

atau 0,52%-(b/b). Nilai berat jenis, indeks bias, putaran optik, dan kelarutan dalam 

alkohol 90% berturut-turut adalah 0,8285 g/ml, 1,472, -1,90 dan 1:4. Komposisi 

minyak atsiri daun limau kuit terdiri dari 31 senyawa, 5 (lima) senyawa yang 

dominan yaitu γ-terpinena, (+)-4-karena, β-cis-osimena, β-pinena, dan 1R-α-

pinena.  

 

Kata Kunci : limau kuit, minyak atsiri, distilasi uap-air, kondensor bola 

termodifikasi, GC-MS. 



 

 

v 

 

ABSTRACT 

EXTRACTION AND CHARACTERIZATION OF ESSENTIAL OIL 

FROM LIMAU KUIT LEAVES WITH WATER-STEAM DISTILLATION 

WITH MODIFIED BALL CONDENSER AND ANALYSIS OF ITS 

COMPOSITION USING GC-MS (By : Veronika Lasmaida Panjaitan; 

advisors: Azidi Irwan, S.Si; M.Si.; 2023; 39 pages) 

 

Limau kuit is a typical orange from South Kalimantan which is used by the Banjar 

people in some certain local culinary. This experiment is explorative research that 

aims to determine the yield of essential oils obtained by hydrosteam distillation 

method with ball condenser (type of Allihn) cooling system, to determine the 

characterization of the oil comprising specific gravity, refractive index, optical 

rotation, solubility in alcohol, the composition of using GC-MS. The leaves of 

limau kuit were air-dried for one week to decrease the water content and then 

were cut into smaller pieces about 5 mm in size. A 2,050 grams of the sample laid 

into the tray of the distillation kettle which was filled with adequate water. The 

distillation was carried out for about 6 hours and 50-60oC in temperature. The 

results showed that the performed extraction yielded 0.59%-(v/w) or 0.52%-(w/w) 

of oils. The oil values of specific gravity, refractive index, optical rotation, and 

solubility in alcohol 90% were 0.8285, 1.472, (-)1.90, and 1:4 respectively. The 

CG-MS analysis showed 31 chemical compounds of the oils and these were five 

the dominants: γ-terpinene, (+)-4-carene, β-cis-ocymene, β-pinene, and 1R-α-

pinene. 

 

Keywords : limau kuit, essential oil, hydrosteam distillation, modified ball 

condenser, GC-MS. 
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