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RINGKASAN  

MUHAMMAD YAHYA Kandungan Protein Dan Serat Silase Daun Kelor Pada 

Berbagai Tingkat Penggunaan Dedak Jagung Dan Tetes Sebagai Bahan Aditif 

dibimbing oleh  Nursyam Andi Syarifuddin dan Danang Biyatmoko. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh kombinasi dedak 

jagung dan tetes tebu sebagai bahan aditif silase terhadap kuallitas nutrisi 

kandungan protein kasar dan serat kasar silase daun kelor. 

Penelitian ini dilaksanakan di kandang percobaan dan di Laboratorium 

Nutrisi dan Makanan Ternak Jurusan Peternakan Universitas Lambung Mangkurat 

Banjarbaru. Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Mei 2023 sampai Juli 2023 

meliputi persiapan bahan dan alat, pelaksanaan pembuatan silase Daun kelor-dedak 

jagung dan tetes, pelaksanaan penelitian, pengambilan data, analisis data dan 

pembuatan laporan.  

Data yang diperoleh dari penelitian ini akan dianalisis menggunakan 

analisis ragam (ANOVA). Apabila hasil analisis ragam menunjukkan perlakuan 

berpengaruh nyata atau sangat nyata maka dilanjutkan dengan Uji beda wilayah 

Berganda Duncan (Duncan Multiple Range Test/DMRT) (Steel dan Torrie, 1993). 

Hasil penelitian menunjukkan perbedaan tingkat pemberian  dedak jagung 

5% dan tetes 3% silase daun kelor dapat meningkatkan kandungan protein kasar 

(28.64%)  dan Serat kasar (6.69%),  oleh karena itu apapbila akan membuat silase 

daun kelor menggunakan baahan  dedak jagung dan tetes sebagai bahan aditif 

sebaiknya menggunakan 5% dan 3%. 
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