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RINGKASAN 

 

DAMERIA FERONICA. Analisis Nilai Tambah dan Profitabilitas Usaha 

Pengolahan Amplang Ikan Tenggiri di Kecamatan Pulau Laut Utara Kabupaten 

Kotabaru (Studi Kasus Usaha Amplang Ikan Meilan), dibimbing oleh Bapak Yudi 

Ferrianta dan Ibu Masyhudah Rosni. 

Amplang merupakan kerupuk atau cemilan yang terbuat dari ikan tenggiri, 

ikan gabus atau ikan belida (ikan pipih) yang bercita rasa renyah dan gurih. Salah 

satu usaha amplang ikan di Kabupaten Kotabaru adalah usaha Amplang Ikan 

Meilan milik ibu Tan Ai Hwa. Usaha ini tergolong industri kecil yang telah dirintis 

sejak tahun 2008 dan merupakan perusahaan perseorangan. Produk Amplang Ikan 

Meilan biasanya dipasarkan ke swalayan dan toko oleh-oleh dengan area distribusi 

yang sudah cukup luas yaitu mencakup wilayah sekitar Kalimantan Selatan 

meliputi daerah sekitar Kotabaru, Batulicin, Pelaihari, Samarinda dan untuk luar 

pulau Kalimantan yaitu sudah sampai ke daerah Bogor, Bandung dan Surabaya. 

Penelitian yang dilakukan pada usaha amplang ikan Meilan bertujuan untuk 

menganalisis nilai tambah dan profitabilitas dari pengolahan ikan tenggiri menjadi 

amplang. Tempat dan waktu penelitian ini dilakukan pada usaha amplang ikan 

Meilan yang bertempat di Jalan Tambhak II Desa Semayap, Kecamatan Pulau Laut 

Utara, Kabupaten Kotabaru yang dimulai dari Bulan Oktober 2022 sampai Bulan 

Mei 2023. Pada peneltian ini menggunakan metode studi kasus dengan penentuan 

responden dilakukan dengan sengaja (purposive) yaitu pada usaha Amplang Ikan 

Meilan. Untuk menganalisi nilai tambah digunakan metode hayami sedangkan 

untuk menganalisis profitabilitas didapatkan dengan mengalikan nilai Margin 

Income Ratio (MIR) dan Margin of Safety (MOS). 

Penggunaan biaya pada usaha amplang ikan Meilan terbagi menjadi dua 

yaitu biaya tetap sebesar Rp176.130,14 yang terdiri dari biaya penyusutan 

bangunan dan penyusutan peralatan, biaya variabel sebesar Rp6.141.800,00 yang 

terdiri dari biaya bahan baku, bahan pelonong, bahan pengemasan, tenaga kerja, air 

dan listrik dan pajak penghasilan. Sedangkan untuk biaya total yang dikeluarkan 

usaha amplang ikan Meilan dalam satu hari produksi yaitu sebesar Rp6.317.930,14. 

Usaha amplang ikan Meilan mampu memproduksi 90 kg amplang ikan dari 30 kali 



 
 

proses produksi. Sehingga dalam satu hari dapat diperoleh 900 bungkus amplang 

ikan dengan kemasan 100 gr. Produk yang dihasilkan selalu habis terjual setiap 

harinya dengan harga jual Rp13.500,00/bungkus. Sehingga total penerimaan dalam 

satu hari produksi yaitu sebesar Rp12.150.000,00. 

Hasil penelitian menunjukkan nilai tambah dari pengolahan 1 kg ikan 

tenggiri menjadi 3 kg amplang ikan yaitu sebesar Rp246.440,00 dengan rasio nilai 

tambah dari nilai produk adalah sebesar 60,86%. Rasio nilai tambah yang 

didapatkan pada usaha amplang ikan Meilan termasuk dalam kategori nilai tambah 

tinggi dimana nilai rasio tersebut telah melebihi 40%. 

Sedangkan untuk hasil analisis profitabilitas pada usaha amplang ikan 

Meilan dengan periode satu hari produksi yaitu diperoleh presentasi nilai 

profitabilitas sebesar 47,99%. Nilai presentasi tersebut diperoleh dari perkalian 

antara nilai MIR (Marginal Income Ratio) dan MOS (Margin of Safety). Persentase 

profitabilitas sebesar 47,99% menunjukan bahwa apabila usaha amplang ikan 

Meilan mampu menjual seluruh hasil produksi maka usaha tersebut akan 

memperoleh keuntungan sebesar 47,99% dari total penjualan. 

Adapun saran yang dapat direkomendasikan dari hasil penelitian ini yaitu 

Pemilik usaha perlu melakukan pencatatan keuangan yang lebih detail untuk dapat 

mengetahui berapa keuntungan bersih yang diterima oleh perusahaan pada hari atau 

bulan berikutnya. Sehingga dengan adanya catatan keungan yang lebih detail maka 

perusahaan mempunyai acuan dalam meningkatkan jumlah produksi dan laba 

perusahaan pada periode produksi selanjutnya. Selain itu bagi peneliti yang akan 

meneliti mengenai analisis nilai tambah dan profitabilitas dapat menambahkan 

sampel maupun produk usaha yang akan diteliti. Jika terdapat lebih dari satu produk 

yang diahasilkan suatu perusahaan maka dapat diketahui perbandingan antara 

produk mana yang akan memberikan nilai tambah dan profitabilitas lebih besar bagi 

perusahaan. 
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