
PENGUJIAN KUALITAS FISIK SILASE RANSUM KOMPLIT 

PADA UMUR PANEN YANG BERBEDA 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANGGA ZULMANAF 

 

 

 

 

 

 

 

JURUSAN PETERNAKAN 

FAKULTAS PERTANIAN 

UNIVERSITAS LAMBUNG MANGKURAT 

BANJARBARU 

2023



 

 

PENGUJIAN KUALITAS FISIK SILASE RANSUM KOMPLIT 

PADA UMUR PANEN YANG BERBEDA 

 

 

 

 

 

OLEH 

ANGGA ZULMANAF  

1810515310002 

 

 

 

Skripsi sebagai salah satu syarat untuk melakukan  

penelitian skripsi di 

Fakultas Pertanian Universitas Lambung Mangkurat 

 

 

 

 

 

 

JURUSAN PETERNAKAN 

UNIVERSITAS LAMBUNG MANGKURAT 

BANJARBARU 

2023 



 

 

RINGKASAN 

ANGGA ZULMANAF. Pengujian Kualitas Fisik Silase Ransum Komplit 

Pada Umur Panen Yang Berbeda, dibimbing oleh bapak Danang Biyatmoko dan 

bapak Abrani Sulaiman. 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh lama ensilase terhadap 

kualitas fisik silase ransum komplit (pH, bau, tekstur, jamur, warna). Penelitian ini 

dilaksanakan pada bulan Oktober sampai Desember 2022 di Laboratorium Nutrisi 

dan Makanan Ternak Fakultas Pertanian Universitas Lambung Mangkurat 

Banjarbaru meliputi persiapan, penelitian, pengambilan data, analisis data dan 

pembuatan laporan. Data kualitatif hasil penelitian berupa skoring nilai dari data 

peubah pH, bau, tekstur, jamur, dan warna akan dianalisis menggunakan statistik 

non parametrik yaitu uji  Kruskal Wallis. Bila uji Kruskal Wallis berbeda nyata 

maka akan dilanjutkan dengan uji beda rata-rata rangking. 

 Perlakuan penelitian adalah variasi lama waktu panen terhadap kualitas 

fisik silase ransum komplit. Dasar rancangan yang digunakan dalam penelitian ini 

adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dengan 4 ulangan 

sehingga ada 20 satuan percobaan, P1 = Proses lama ensilase ransum komplit 

umur 18 hari, P2 = Proses lama ensilase ransum komplit umur 21 hari, P3 = 

Proses lama ensilase ransum komplit umur 24 hari, P4 = Proses lama ensilase 

ransum komplit umur 27 hari, P5 = Proses lama ensilase ransum komplit umur 30 

hari. 

 Hasil penelitian menunjukkan pH terendah diperoleh pada lama ensilase 

21 hari (P2). Bau terbaik diperoleh pada lama ensilase P4 dan P5. Warna terbaik 

diperoleh dari ensilase P1 dan P2. Tekstur silase ransum komplit P3 agak padat, 

silase yang baik mempunyai tekstur padat. Tidak ditemukannya jamur pada silase 

ransum komplit. Berdasarkan hasil dari penelitian ini dapat diambil kesimpulan 

bahwa lama waktu  fermentasi silase ransum komplit pada umur panen 

berpengaruh sangat nyata terhadap nilai pH, bau, tekstur dan warna silase ransum 

komplit berbeda sangat nyata (p>0,01), tetapi lama umur panen silase ransum 

komplit memberikan pengaruh yang tidak berbeda nyata terhadap jamur (p>0,05). 
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