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RINGKASAN

Binti Sa’adah, Aplikasi Edible Coating Berbasis Pati Ubi Nagara (Ipomoea
batatas 1..) Terhadap Mutu Buah Tomat (Solanum lycopersicum L.) Setelah Masa
Penyimpanan dibawah bimbingan Dr. Ir. Tanwirul Millati, M.P dan Dessy

Maulidya Maharani S. P, M. Si
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Mutu tomat (Selanum lycopersicum 1..) sangat penting, mengingat sifatnya
yang mudah rusak serta busuk. Penanganan pascapanen yang tidak tepat bisa
meningkatkan kecepatan respirasi pada buah tomat sehingga menjadi faktor
penyebab kerusakan pada buah. Pengemasan pada produk pertanian merupakan
hal yang harus diperhatikan guna melindungi produk tersebut dari kerusakan.
Oleh sebab itu, diperlukan suatu alternatif yang lebih aman. Kemudian untuk
mempertahan kualitas buah tomat pascapanen bisa dilakukan dengan
menggunakan memanfaatkan edible coating. Edible coating merupakan suatu
lapisan tipis. terbuat dari bahan yang dapat dikonsumsi. Penelitian 1ni
menggunakan rancangan percobaan acak kelompok faktorial (RAKF) dengan dua
faktor. Faktor pertama adalah koqsentrasi pati ubi nagara dan faktor kedua adalah
konsentrasi Gliserol. Penelitian ini dilakukan dengan 2 kali ulangan.Faktor
pertama konsentrasi Pati Ubi Nagara (P) yang terdin dar 4 taraf yaitu Pl = 2% |
P2 = 4%. P3 = 6% dan P4 = 8%. Faktor kedua konsentras1 Gliserol (G) yang
terdiri dari 4 taraf yaitu G1 = 0%, G2 = 1%, G3 = 2% dan G4 = 3%. Analisis data
yang digunakan adalah uji ANOVA (Analsis of Vartance) dilanjutkan dengan uji
Duncan Multiple Range Test untuk uji susut bobot, uji total asam dan uj kadar
vitamin C. Uji Kruskal Wallis dengan dilanjutkan ujt Multiple Comparison untuk
uji organoletik (skoring) terhadap tekstur, warna dan rasa. Konsentrasi edible
coating terbaik adalah pada konsentrasi pati ubi nagara sebesar 8% dan dengan
penambahan gliserol sebanyak 3% dikarenakan hasilnya mampu melindungi buah
tomat dengan lebih baik dibandingkan konsentrasi lainnya pada uji-uji yang
dilakukan baik secara kimia maupun sensori dengan Karaktenistik senson rasa
dengan konsentrasi pati ubi nagara 8% dan penambahan gliserol 3%

menyebabkan perubahan rasa hingga mendapatkan milai rataan sebesar 3,13




(Asam agak manis), tekstur konsentrasi pati sebanyak 8% dan konsentrai gliserol
sebanyak 3% yang menghasilkan nilai rataan sebesar 3.15 (agak keras). serta
warna pati ubi nagara sebanyak 8% dengan vanasi gliserol sebanyak 3% yang
mendapatkan nilai rataan sebesar 3.10 (merah tua).

Kata kunci : Tomat, Edible Coating, Pati Ubi Nagara, Gliserol
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ABSTRACT

The quality of tomato (Solanum lycopersicum L.) is very imporiani,
given its perishable and rotten nature. Improper postharvest handling can
increase the rate of respiration in tomatoes so that it becomes a factor causing
damage to the fruit. Packaging of agricultural products is something that must be
considered in order to protect these products from damage. Therefore, we need a
safer alternative. Then to maintain the quality of postharvest tomatoes can be
done by using edible coatings. Edible coating is a thin layer, made from materials
that can be consumed. This study used a factorial randomized group trial design
(RAKF) with two factors. The first factor is the concentration of yam nagard
starch and the second factor is the concentration of glycerol. This research was
conducted with 2 repetitions. The first factor was the concentration of Nagara
Potato Starch (P), which consisted of 4 levels, namely P1 = 2%, P2 = 4%, P3 = 670
and P4 = 8%. The second factor is the concentration of Glycerol (G), which
consists of 4 levels, namely G1 = 0%, G2 = 1%, G3 = 2% and G4 = 3%. Data
analysis used was the ANOVA test (Analysis of Variance) followed by the Duncan
Multiple Range Test for weight loss test, total acid test and vitamin C content test.
Kruskal Wallis test followed by Multiple Comparison test for organoletic test
(scoring) on texture, color and taste. The best edible coating concentration was at
a concentration of 8% yam nagara starch and with the addition of 3% glycerol
hecause the results were able to protect tomatoes better than other concentrations
in tests carried out both chemically and sensory with taste sensory characteristics
with starch concentration 8% sweet potato and the addition of 3% glycerol
caused a change in taste to get an average value of 3.13 (sweet and sour), a
texture of 8% starch concentration and a 3% glycerol concentration which

resulted in an average value of 3.15 (rather hard), and the color 8% of yam

nagara starch with a variation of glycerol of 3% which gets an average value of

3.10 (dark red).

Keywords : Tomato, Edible Coating, Sweet Potato Starch, Glycerol
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