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RINGKASAN 

RINA YULIANI. Analisis Usaha Pengolahan Kue Rengginang Di Desa 

Bitahan Kecamatan Lokpaikat Kabupaten Tapin (Studi Kasus Usaha Rengginang 

Serlin), di bawah bimbingan HAIRI FIRMANSYAH dan AHMAD YOUSUF 

KURNIAWAN. 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis gambaran usaha pengolahan 

Rengginang Serlin, menganalisis besarnya biaya, penerimaan dan keuntungan dari 

usaha pengolahan Rengginang Serlin, dan menganalisis pola pemasaran dari usaha 

pengolahan Rengginang Serlin.  

Penelitian ini dilakukan pada usaha pengolahan Rengginang Serlin. Usaha 

Rengginang Serlin ini merupakan usaha yang berdomisili di Desa Bitahan 

Kecamatan Lokpaikat Kabupaten Tapin. Penelitian ini merupakan studi kasus 

terhadap usaha pengolahan Rengginang Serlin, dilaksanakan pada bulan April 

2023, periode pengambilan dan perhitungan data dilakukan satu bulan yaitu pada 

bulan Maret 2023. Data yang dikumpulkan adalah data primer dan data sekunder.  

Hasil penelitian menunjukkan usaha pengolahan Rengginang Serlin milik 

Bapak Suryono merupakan usaha yang berdiri sejak tahun 2002 hingga sekarang 

dengan izin usaha P-IRT NO. 2156305010046-25. Pendidikan terakhir Bapak 

Suryono adalah STM, memiliki seorang istri dan 2 orang anak. Usaha Rengginang 

Serlin berproduksi setiap hari, tenaga kerja dalam proses produksi melibatkan 

tenaga kerja dalam keluarga dan luar keluarga. Usaha Rengginang Serlin 

menggunakan bahan baku beras ketan Jawa dan bahan penolong seperti bawang 

putih, cabe, garam, gula, penyedap rasa, pemanis, dan minyak goreng. 

Jumlah biaya total yang dikeluarkan usaha pengolahan Rengginang Serlin 

selama bulan Maret 2023 yaitu sebesar Rp103.860.826, dengan rincian jumlah 

biaya tetap sebesar Rp 930.826 dan biaya variabel sebesar Rp102.930.000. Total 

penerimaan yang diperoleh selama bulan Maret 2023 adalah sebesar 

Rp125.100.000, dan keuntungan yang diperoleh selama bulan Maret 2023 adalah 

Rp21.239.174. 

Untuk pemasaran di usaha pengolahan Rengginang Serlin pedagang 

pengecer datang langsung ketempat pengolahan Rengginang Serlin untuk membeli 

rengginang, pedagang pengecer memasarkan ke toko, warung , dan minimarket di 



berbagai daerah di dalam kota dan luar kota. Para pedagang pengecer datang 

mengambil produk rengginang satu minggu sekali. Pola pemasaran yang terlibat 

pada usaha Rengginang Serlin ini ada dua pola. Pola I yaitu produsen → pedagang 

toko/kios/warung → konsumen akhir. Pola II yaitu produsen → pedagang 

pengecer/agen → pedagang toko/kios/warung, dan minimarket → konsumen akhir. 
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