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RINGKASAN

Muhammad Ghoffar Noor Rifki Nazamuddin. Analisa Kandungan
Salmonella sp. Daging Broiler yang Berasal dari RPA dan TPA di Kota
Banjarbaru, dibimbing oleh Ibu Ir. Hj. Herliani, M.Si. dan Ibu Habibah, S.Pt.
M.P.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui ada tidaknya cemaran bakteri
Salmonella sp. pada daging broiler yang berasal dari RPA & TPA di Kota
Banjarbaru. Penelitian ini dilakukan dengan metode survei dan analisis
laboratorium. Pada pelaksanaan survei, kegiatan yang dilakukan meliputi
pengambilan sampel daging broiler dan dokumentasi, penelitian ini menggunakan
sampel dada daging broiler yang diambil dari 2 TPA dan 2 RPA. Sampel daging
broiler yang digunakan sebanyak 92 sampel, pengambilan sampel dilakukan pada
hari yang sama. Sampel diisolasi menggunakan media Hektoen Enteric (HE) dan
Xylose Lysine Deoxycholate (XLD). Analisis data dilakukan secara deskriptif
sesuai acuan SNI 7388:2009 tentang batas maksimal cemaran mikroba pada
pangan Salmonella sp. harus negatif/25g. Hasil penelitian menunjukkan pada
pengambilan sampel di empat lokasi (dua RPA dan dua TPA), dimana di TPA 1
sebanyak 22 sampel positif Salmonella sp. dari 22 sampel. Kemudian di TPA dua
sebanyak enam sampel positif Salmonella sp. dari 22 sampel, sedangkan di RPA 1
dengan 24 sampel Salmonella sp. tidak ada yang positif dan di RPA 2 terdapat
sebanyak dua sampel positif Salmonella sp. dari 24 sampel yang di uji. Sampel
daging broiler yang berasal dari TPA tradisional lebih banyak tercemar bakteri
Salmonella sp. dibandingkan dengan RPA, hal ini karena daging broiler yang
berasal dari RPA di perlakukan secara baik dari awal proses hingga akhir menjadi
produk dengan pelaksanaan hygiene dan sanitasi yang baik. Berdasarkan hasil
perhitungan dari total sampel yang di uji sebanyak 92 sampel, yang positif
Salmonella sp. 63,6% di TPA dan 4,16% dari RPA. Hasil tersebut menunjukkan
bahwa hanya RPA 1 yang sesuai menurut Standar Nasional Indonesia (SNI) No.
7388 tahun 2009 tentang batas maksimum cemaran mikroba pada pangan, bahwa
bakteri Salmonella sp. harus negatif/25g. Sedangkan pada RPA 2, TPA 1 dan
TPA 2 tidak sesuai dengan Standar Nasional Indonesia (SNI) No. 7388 tahun
2009.
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