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RINGKASAN 

AGUNG DWI PRASETIYO.  Kualitas Kimia Susu Kambing Sapera Segar pada 

Waktu Pemerahan yang Berbeda, dibimbing oleh Prof. Dr. Ir. H. Danang 

Biyatmoko, M.Si dan Habibah, S.Pt., MP. 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui perbedaan waktu pemerahan susu 

kambing terhadap kualitas kimia susu kambing sapera segar. Penelitian ini 

menggunakan metode Rancangan Acak Lengkap dengan 3(tiga) perlakuan dan 

6(enam) ulangan yang dilakukan di peternakan CV Serangkai Anugerah Bahtera, 

Mandiangin, Kabupaten Banjar, Kalimantan Selatan. Pengambilan sampel 

dilakukan 3 kali (pagi, siang dan sore) per hari selama 5 (lima) hari dan kemudian 

sampel dianalisis menggunakan lactoscan.  

 Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan tidak berbeda nyata 

terhadap kualitas kimia susu segar. Kadar protein susu segar pada waktu pemerahan 

pagi hari yaitu 3,92%, pada waktu pemerahan siang yaitu 3,73% dan pada waktu 

pemerahan sore yaitu 3,73%. Kadar lemak susu segar pada waktu pemerahan pagi 

6,09%, pada waktu pemerahan siang 5,71% dan pada waktu pemerahan sore yaitu 

5,55%. Kadar bahan kering tanpa lemak susu segar pada waktu pemerahan pagi 

yaitu 8,26%, pada waktu pemerahan siang yaitu 7,89% dan pada waktu pemerahan 

sore yaitu 7,88%. Kadar laktosa susu segar pada waktu pemerahan pagi yaitu 

3,67%, pada waktu pemerahan siang yaitu 3,53% dan pada waktu pemerahan sore 

yaitu 3,52%. 

 Hal ini menunjukkan bahwa kualitas kimia susu kambing sapera segar di 

peternakan CV Serangkai Anugerah Bahtera telah memenuhi standar SNI 

3141.1:2011. Standar minimum kadar protein yaitu 2,80%, standar minimum kadar 

lemak yaitu 3,00% dan standar minimum bahan kering tanpa lemak yaitu 7,80%.  
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