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ABSTRAK 

 

 

 

Penelitian ini bertujuan untuk memastikan dan menguji biaya produk yang 

dihasilkan untuk minuman varian kopi di Banjarmasin Social Coffee dengan 

menggunakan pendekatan full costing. Penelitian ini menggunakan pendekatan 

penelitian kualitatif deskriptif. Menurut temuan studi, Social Coffee Banjarmasin 

menyediakan berbagai minuman kopi dan tembakau tradisional Indonesia. 

Mempertimbangkan biaya produksi, minuman ini tidak diragukan lagi perlu diberi 

harga dengan benar untuk memaksimalkan profitabilitas. 

  

Kata kunci :  Evaluasi harga, produksi pokok, metode full costing 

 
 

 

Abstract 
 

This study aims to ascertain and examine the cost of products produced for coffee-variant 

beverages at Banjarmasin Social Coffee using the full costing approach. This research 

employs a descriptive qualitative research approach. According to study findings, Social 

Coffee Banjarmasin provides a range of traditional Indonesian coffee and tobacco drinks. 

Considering manufacturing expenses, these drinks undoubtedly need to be priced correctly 

to maximize profitability. 

  

Keywords : Evaluation of pricing, principal production, full costing method 
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