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RINGKASAN 

Meiri Nadia, Karakteristik Pati Berbahan Baku Batang Atas Kelapa Sawit (Elaeis 

guineensis Jacq) Hasil Replanting dengan Berbagai Rasio Jumlah Air dan Lama 

Pengendapan, dibimbing oleh Rini Hustiany dan Novianti Adi Rohmanna. 

  

Kelapa sawit merupakan salah satu komoditas perkebunan terbanyak yang 

ada di Indonesia. Umur produktif kelapa sawit rata-rata berkisar 25 tahun dan 

biasanya akan dilakukan peremajaan (replanting) kembali. Dari proses replanting 

tersebut akan dihasilkan limbah batang kelapa sawit sebagai limbah terbesar. Salah 

satu pemanfaatan limbah batang kelapa sawit yang dapat dilakukan adalah dengan 

mengolah limbah tersebut menjadi pati. 

 Tujuan dari penelitian ini adalah untuk menentukan pengaruh rasio jumlah 

air dan bahan serta lama pengendapan terhadap karakteristik pati dan menentukan 

rasio jumlah air dan bahan serta lama pengendapan untuk bisa menghasilkan 

karakteristik pati batang kelapa sawit yang terbaik. 

 Penelitian ini menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK) Faktorial 

dengan 2 faktor, yaitu faktor pertama rasio jumlah air dan bahan yang terdiri dari 2 

taraf  yaitu (4:1) dan (6:1) dan faktor kedua lama pengendapan yang terdiri dari 3 

taraf yaitu 24, 48, dan 72 jam. Analisis data yang digunakan adalah uji Analysis of 

Variance (ANOVA) dilanjutkan dengan uji Duncan Multiple Range Test (DMRT) 

untuk rendemen dan karakteristik kimia (kadar air, kadar abu, kadar gula pereduksi, 

kadar pati, kadar amilosa, kadar serat kasar, total asam tertitrasi, dan nilai pH). 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa faktor rasio jumlah air berpengaruh 

nyata terhadap nilai pH pati batang kelapa sawit, sedangkan lama pengendapan 

berpengaruh nyata terhadap kadar gula pereduksi, kadar pati dan nilai pH pati 

batang kelapa sawit. Akan tetapi, interaksi antara rasio jumlah air dan lama 

pengendapan hanya berpengaruh nyata terhadap kadar amilosa pati batang kelapa 

sawit.  
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Pati batang kelapa sawit terbaik diperoleh pada perlakuan rasio jumlah air 

dan bahan (4:1) serta lama pengendapan 24 jam. Rendemen pati batang kelapa sawit 

yang dihasilkan sekitar 5,30% dengan karakteristik kimia yaitu kadar air 10,46%, 

kadar abu 0,54%, kadar gula pereduksi 0,36%, kadar pati 86,45%, kadar amilosa 

30,37%, kadar serat kasar 0,73%, total asam tertitrasi 0,25%, dan nilai pH 4,19.  

Kata Kunci : Lama Pengendapan, Pati Batang Kelapa Sawit, Rasio Jumlah Air, 

Replanting  
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