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RINGKASAN 

 NOVIA RAHMADANTI. Analisis Nilai Tambah Pengolahan Keripik 

Pisang di Desa Batu Balian Kecamatan Simpang Empat Kabupaten Banjar (Studi 

Kasus pada Industri Rumah Tangga Kripik Pisang Krenyess Merek “al_banna”), di 

bawah bimbingan Umi Salawati dan Nina Budiwati. 

 Industri pengolahan kripik pisang krenyess merek “al_banna” merupakan 

industri rumah tangga yang mengolah pisang menjadi produk keripik pisang. 

Industri rumah tangga kripik pisang krenyess merek “al_banna” ini didirikan pada 

tahun 2019 oleh Ibu Hilmiyani. Tujuan dari industri rumah tangga kripik pisang 

krenyess merek “al_banna” adalah meningkatkan perekonomian dan kesejahteraan 

keluarga, menjadi wirausahawan yang mandiri dan sukses serta menciptakan 

lapangan pekerjaan. 

 Adapun tujuan dari penelitian ini adalah (1) Menganalisis keuntungan dari 

usaha pengolahan keripik pisang pada industri rumah tangga kripik pisang krenyess 

merek “al_banna” di Desa Batu Balian Kecamatan Simpang Empat Kabupaten 

Banjar. (2) Menganalisis nilai tambah atas usaha pengolahan keripik pisang pada 

industri rumah tangga kripik pisang krenyess merek “al_banna” di Desa Batu 

Balian Kecamatan Simpang Empat Kabupaten Banjar. Penelitian ini merupakan 

studi kasus dan untuk menganalisis nilai tambah digunakan metode Hayami.  

Berdasarkan hasil penelitian diperoleh keuntungan sebesar Rp4.537.849 

dalam sebulan produksi dengan total biaya sebesar Rp9.190.151 dengan 

penerimaan sebesar Rp13.728.000. Berdasarkan hasil analisis diperoleh nilai 

tambah untuk kripik pisang krenyess merek “al_banna” yaitu Rp11.491/kg atau 

sebesar 45,96% sehingga berada pada kategori nilai tambah yang tinggi.  
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