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RINGKASAN 

YULIANTI.  Karakteristik Mutu Giling Beras Berdasarkan Tipe Mesin 

Penggilingan pada Beberapa Varietas Gabah di Kecamatan Astambul Kabupaten 

Banjar.  Dibimbing oleh Indya Dewi dan Hilda Susanti.  

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh interakasi jenis mesin 

penggiling dan varietas padi terhadap mutu beras dan untuk mendapatkan interakasi 

terbaik antara jenis mesin penggiling dan varietas padi terhadap mutu beras.  

Penelitian ini dilaksanakan di Kecamatan Astambul, Kabupaten Banjar, 

Kalimantan Selatan.  Waktu persiapan sampai dengan pelaksanaan mulai Juni-

Agustus 2023. 

Rancangan percobaan yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

Rancangan Acak Lengkap (RAL) dua faktor.  Faktor pertama perlakuan kapasitas 

produktivitas mesin penggilingan padi (m) yang terdiri atas tiga jenis kapasitas 

produktivitas yaitu m1 = produktivitas 1.500 – 2.000 kg/jam, m2 = produktivitas 

1.200 - 1.500 kg/jam, dan m3 = produktivitas 1.000 - 1.200 kg/jam.  Faktor kedua 

adalah perlakuan varietas gabah (v) yang terdiri atas empat perlakuan yaitu v1 = 

varietas Inpari 30, v2 = varietas Inpari 32, v3 = varietas Siam Datu, dan v4 = varietas 

Karan Dukuh.  Penelitian ini didapat 12 kombinasi perlakuan dan setiap perlakuan 

di ulang tiga kali sehingga terdapat 36 satuan percobaan. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa terdapat pengaruh interaksi jenis 

kapasitas mesin penggiling dan varietas gabah padi terhadap mutu giling beras pada 

standar mutu butir kepala, butir patah, butir menir, butir kuning/rusak dan butir 

kapur.  Interaksi terbaik antara jenis kapasitas produktivitas mesin penggilingan dan 

varietas gabah padi terhadap mutu giling beras terdapat mesin giling pada kapasitas 

produktivitas 1.000 – 1.200 kg/jam dengan Inpari 32 dengan mutu giling beras 

giling standar SNI Medium II. 
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