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PENGARUH PENAMBAHAN UBI JALAR UNGU (Ipomoea batatas L)
TERHADAP ORGANOLEPTIK DAN KADAR ANTOSIANIN KLEPON (Oleh:
Maulida Sari; Pembimbing: Mella Mutika Sari, Yudha Irhasyuarna; 2023; 108
halaman)

ABSTRAK

Cara pengolahan klepon umumnya bersifat turun temurun dan sedikit sekali orang
yang mengkreasikan klepon. Upaya yang dilakukan adalah memperkaya
kandungan gizi pada klepon dan mengurangi penggunaan tepung ketan pada
pembuatan klepon, dengan menambahkan ubi jalar ungu. Penelitian ini bertujuan
untuk: (1) Mengetahui daya terima panelis terhadap klepon dengan penambahan
ubi jalar ungu, (2) Mengetahui kadar antosianin dari klepon dengan penambahan
ubi jalar ungu. Jenis penelitian ini eksperimental. Metode yang digunakan yaitu
Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan empat perlakuan penambahan ubi jalar
ungu pada klepon yaitu 0% ; 60% ; 50% ; 40%. Teknik pengumpulan data uji
organoleptik menggunakan angket pada 25 panelis tidak terlatih. Hasil analisis
statistik uji Kruskal Wallis didapatkan warna ( p = 0,350), aroma (p = 0,001),
tekstur (p = 0,016), rasa (p = 0,014). Hasil analisis statistik One-Way ANOVA
didapatkan kadar antosianin (p = 0,001). Hasil penelitian menunjukkan bahwa
produk F1 merupakan produk terbaik dari segi warna. Produk FO merupakan
produk terbaik dari segi aroma. Produk F2 merupakan produk terbaik dari segi
tekstur dan rasa. Secara keseluruhan produk F2 merupakan produk terbaik dengan
nilai rata-rata tertinggi sebesar 3,78. Sedangkan produk F1 merupakan produk
yang memiliki nilai rata-rata tertinggi kadar antosianin sebesar 0,9719 mg/100 g.

Kata kunci: Antosianin, Klepon, Organoleptik, Ubi Jalar Ungu.



THE EFFECT OF PURPLE SWEET POTATO (Ipomoea batatas 1) ADDITION
ON ORGANOLEPTIK AND ANTHOCIANIN CONTENT OF KLEPON (By:
Maulida Sari; Supervisor: Mella Mutika Sari, Yudha Irhasyuarna; 2023; 108
pages)

ABSTRACK

The method of processing klepon is generally hereditary and very few people
create Klepon. Efforts are being made to enrich the nutritional content of klepon
and reduce the use of glutinous rice flour in making klepon, by adding purple
sweel potato. This study aims to: (1) Determine the panelists' acceptance of
klepon with the addition of purple sweet potato, (2) Determine the anthocyanin
levels of klepon with the addition of purple sweet potato. This type of research is
experimental. The method used was Completely Randomized Design (RAL) with
four treatments of adding purple sweet potato to klepon, namely 0% ; 60% ; 50% ;
40%. The organoleptic test data collection technique used a questionnaire on 25
untrained panelists. The results of the statistical analysis of the Kruskal Wallis test
obtained color (p = 0.350), scent (p = 0.001), texture (p = 0.016), taste (p =
0.014). The results of the One-Way ANOVA statistical analysis showed
anthocyanin levels (p = 0.001). The results showed that the F1 product was the
best product in terms of color. Product F0 is the best product in terms of scent.
Product F2 is the best product in terms of texture and taste. Overall product F2 is
the best product with the highest average value of 3.78. While product F1 is a
product that has the highest average value of anthocyanin content of 0.9719
mg/100 g.

Keywords: Anthocyanin, Klepon, Organoleptic, Purple Sweet Potato.
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