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ABSTRAK 

 

WAHYU FEBRILIANI KHUSNUL KHOTIMAH, 2200311320059, Analisis 

Penentuan Harga Pokok Produksi Dengan Menggunakan Metode Full Costing Pada 

Suwara Café Angsana Tanah Bumbu Untuk Bulan Juli Tahun 2024.  

Pembimbing: Dra. Rusma Nailiah, M.Si, Ak, CA. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui dan menganalisis bagaimana 

perhitungan harga pokok produksi minuman dilakukan dengan menggunakan metode 

Full Costing pada Suwara Café Angsana, Tanah Bumbu, untuk bulan Juli tahun 2024. 

Penelitian ini dilatarbelakangi oleh pentingnya informasi biaya produksi yang akurat 

sebagai dasar dalam menentukan harga jual yang kompetitif, serta untuk membantu 

manajemen dalam mengevaluasi efisiensi biaya dan menentukan strategi peningkatan 

laba usaha. 

Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah metode deskriptif 

kuantitatif, dengan pendekatan studi kasus pada Suwara Café Angsana. Data yang 

dikumpulkan merupakan data primer dari wawancara langsung dengan pihak 

manajemen café dan data sekunder berupa dokumen laporan biaya dan produksi. 

Perhitungan harga pokok produksi dilakukan menggunakan metode Full Costing, 

yaitu metode yang memperhitungkan seluruh unsur biaya, baik biaya variabel maupun 

tetap, termasuk bahan baku, tenaga kerja langsung, dan biaya overhead pabrik. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa harga pokok produksi yang dihitung 

menggunakan metode Full Costing menghasilkan nilai yang lebih besar dibandingkan 

dengan perhitungan versi perusahaan. Hal ini menyebabkan laba bersih yang diperoleh 

peneliti lebih kecil dibandingkan laba menurut laporan internal café. Perbedaan 

tersebut disebabkan oleh metode Full Costing yang memasukkan seluruh komponen 

biaya, termasuk penyusutan aset tetap dan biaya overhead lain yang sebelumnya belum 

sepenuhnya dihitung oleh pihak perusahaan. Dengan demikian, metode ini dapat 

memberikan gambaran biaya yang lebih menyeluruh dan akurat untuk pengambilan 

keputusan. 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Full Costing 
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ABSTRACT 

 

WAHYU FEBRILIANI KHUSNUL KHOTIMAH, 2200311320059, An Analysis of 

Production Cost Calculation Using the Full Costing Method at Suwara Café Angsana, 

Tanah Bumbu for July 2024.  

Advisor: Dra. Rusma Nailiah, M.Si, Ak, CA, 2024 

This research aims to identify and analyze how the production cost of 

beverages is calculated using the Full Costing method at Suwara Café Angsana, 

Tanah Bumbu, for the month of July 2024. This study is motivated by the importance 

of accurate production cost information as a basis for setting competitive selling prices 

and to assist management in evaluating cost efficiency and formulating strategies to 

increase business profit. 

The method used in this study is a descriptive quantitative approach with a 

case study conducted at Suwara Café Angsana. The data collected consists of primary 

data obtained through direct interviews with café management and secondary data in 

the form of cost and production reports. The production cost is calculated using the 

Full Costing method, which considers all cost elements, including both variable and 

fixed costs such as raw materials, direct labor, and factory overhead. 

The results of the study indicate that the production cost calculated using the 

Full Costing method is higher than the company’s own calculation. Consequently, the 

net profit obtained by the researcher is lower compared to the café’s internal financial 

report. This difference is due to the Full Costing method including all cost components, 

such as fixed asset depreciation and other overhead costs, which had not been fully 

accounted for by the company. Therefore, this method provides a more comprehensive 

and accurate picture of costs to support decision-making. 

Keywords: Cost of Production, Full Costing 
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