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RINGKASAN 

YOSUA YOUNGKI. Identifikasi Residu dari Penggunaan Asap Cair Tandan Kosong 

Kelapa Sawit pada Buah Edamame (Glycine max (L.) Merr.), dibimbing oleh Riza Adrianoor 

Saputra. 

 Asap cair merupakan produk hasil pirolisis biomassa yang mengandung berbagai 

senyawa kimia, seperti fenol, karbonil, dan asam organik, yang diketahui memiliki aktivitas 

antibakteri dan antijamur. Potensi ini menjadikan asap cair sebagai alternatif pengendali 

organisme pengganggu tanaman (OPT) sekaligus sebagai agen pengawet alami pada produk 

pertanian. Salah satu sumber bahan baku asap cair yang banyak diteliti adalah tandan kosong 

kelapa sawit (TKKS), mengingat ketersediaannya yang melimpah serta kemampuannya 

menghasilkan asap cair dengan karakteristik kimia yang stabil. Namun, penggunaan asap 

cair pada produk hortikultura, termasuk edamame (Glycine max (L.) Merr.), perlu ditinjau 

secara mendalam karena kemungkinan adanya residu kimia yang tertinggal pada komoditas 

pangan. Residu tersebut dapat mempengaruhi keamanan konsumsi, kualitas organoleptik, 

serta penerimaan konsumen. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi profil residu kimia yang terbentuk 

akibat perlakuan asap cair TKKS pada buah edamame dengan berbagai jenis perekat, serta 

menilai perubahan mutu fisik sebagai indikator keamanan dan kualitas produk. Penelitian 

dilakukan melalui serangkaian tahapan meliputi aplikasi asap cair pada edamame dalam 

beberapa konsentrasi perlakuan, penyimpanan terkontrol, dan pengujian laboratorium 

terhadap residu berupa senyawa fenolik, karbonil, serta asam-asam organik menggunakan 

metode analisis kualitatif dan kuantitatif sesuai standar uji residu pangan. Selain itu, 

parameter visual seperti perubahan warna, aroma, tekstur, serta tingkat kerusakan 

permukaan diamati untuk mengevaluasi pengaruh asap cair terhadap mutu pascapanen 

edamame. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa aplikasi asap cair TKKS meninggalkan residu 

kimia tertentu pada permukaan dan jaringan buah edamame, dengan jumlah dan intensitas 

residu di bawah 0,01 mg kg-1, hal ini dipengaruhi oleh konsentrasi perlakuan serta jenis 

perekat dan lama paparan. Senyawa fenolik dan karbonil teridentifikasi sebagai komponen 

utama residu, namun secara umum masih berada pada kisaran yang dapat diterima 

berdasarkan acuan literatur mengenai keamanan pangan untuk bahan alami sejenis. Batas 

aman residu tetap perlu diperhatikan agar penggunaan asap cair tidak menimbulkan risiko 

kesehatan. penelitian ini memberikan kontribusi terhadap pemahaman mengenai karakter 

residu asap cair berbahan TKKS pada buah edamame dan implikasinya terhadap aspek 

keamanan dan kualitas pangan. Temuan ini diharapkan menjadi dasar ilmiah untuk 

pengembangan teknologi pengendalian hama berbasis asap cair yang lebih aman, ramah 

lingkungan, dan aplikatif bagi rantai pascapanen komoditas hortikultura. Penelitian lanjutan 

direkomendasikan untuk mengkaji degradasi residu selama penyimpanan jangka panjang, 

pengaruh proses pemasakan terhadap penurunan residu, serta analisis toksikologi yang lebih 

komprehensif guna memastikan keamanan penggunaan asap cair pada produk pangan 

konsumsi. 
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