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ABSTRAK 

Agus Saputra. 2025. Produksi  Kerupuk Udang UMKM Harapan. Skripsi Jurusan 

Pendidikan Ilmu Pengetahuan Sosial. Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan. 

Pembimbing I: Prof. Dr. Drs. Ersis Warmansyah Abbas, BA, M.Pd dan 

Pembimbing II: Raihanah Sari, M.Pd. 

 UMKM Harapan adalah UMKM yang memproduksi kerupuk udang 

terletak di Kampung Hijau. Beberapa hambatan yang ditemukan dalam produksi 

seperti cuaca tidak menentu dan keterbatasan alat. Oleh karena itu permasalahan 

penelitian ialah dari tahapan proses produksi dan hambatan-hambatan saat proses 

produksi kerupuk udang berlangsung. Penelitian ini bertujuan untuk 

mendeskripsikan produksi kerupuk udang pada UMKM Harapan di Kampung 

Hijau dan hambatannya.  

Metode penelitian yang digunakan adalah kualitatif deskriptif dengan teknik 

pengumpulan data melalui observasi, wawancara, dan dokumentasi. Subjek 

penelitian terdiri dari pemilik UMKM, perangkat kelurahan, serta akademisi. 

Analisis data yang digunakan, yaitu reduksi data penelitian, penyajian data dan 

penarikan kesimpulan. Uji keabsahan data dengan triangulasi sumber, teknik dan 

waktu. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa produksi kerupuk udang meliputi 

pengadaan bahan baku, pengolahan adonan, pencetakan adonan kerupuk udang 

berbentuk lonjong, pengukusan, pengirisan dengan ketebalan 2-3 milimeter, 

penjemuran dibawah terik matahari, dan pengemasan menggunakan plastik klip 

dengan label yang khusus untuk berat kerupuk udang 250 gram. Komponen 

produksi yang digunakan mencakup tenaga kerja rumah tangga, bahan baku utama 

berupa udang, peralatan sederhana, serta modal yang berasal dari tabungan pribadi. 

Hambatan utama dalam produksi adalah cuaca yang tidak menentu yang 

memperlambat proses penjemuran, keterbatasan alat produksi yang belum modern, 

serta kenaikan harga bahan baku yang memengaruhi kestabilan produksi. 

Simpulan penelitian ini bahwa UMKM Harapan yang memproduksi 

kerupuk udang, sebagai berikut: 1) Proses produksi berupa menyiapkan bahan baku 

hingga proses penjemuran kerupuk. 2) Produksi kerupuk udang memerlukan bahan 

baku, modal, tenaga kerja, dan keterampilan kewirausahaan sehingga produksi 

kerupuk udang dapat berlangsung. Produksi kerupuk udang UMKM Harapan 

menghadapi berbagai hambatan, seperti cuaca tidak menentu, keterbatasan alat 

produksi, modal dan bahan baku. Saran bagi peneliti selanjutnya diharapkan dapat 

mengembangkan dan menggali penelitian ini tentang produksi kerupuk udang. 

Kata Kunci: Produksi, Kerupuk Udang, UMKM 
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ABSTRACT 

Agus Saputra. 2025. Production of Harapan MSME Shrimp Crackers. Thesis Social 

Studies Education Department. Faculty of Teacher Training and Education. 

Advisor I: Prof. Dr. Drs. Ersis Warmansyah Abbas, BA, M.Pd and Supervisor II: 

Raihanah Sari, M.Pd. 

 UMKM Harapan is a small and medium-sized enterprise (SME) that 

produces shrimp crackers located in Kampung Hijau. Several obstacles were 

encountered in production, such as unpredictable weather and limited equipment. 

Therefore, the research problem is the stages of the production process and the 

obstacles encountered during the production of shrimp crackers. This study aims 

to describe the production of shrimp crackers at UMKM Harapan in Kampung 

Hijau and the challenges involved.  

 The research method used is qualitative descriptive, with data collection 

techniques including observation, interviews, and documentation. The research 

subjects consist of the SME owner, village officials, and academics. Data analysis 

methods include data reduction, data presentation, and drawing conclusions. Data 

validity is tested through triangulation of sources, techniques, and time. 

 The research results indicate that shrimp cracker production involves the 

procurement of raw materials, dough processing, molding the dough into elongated 

shrimp cracker shapes, steaming, slicing to a thickness of 2-3 millimeters, sun-

drying, and packaging using plastic clips with labels specifically for 250-gram 

shrimp crackers. The production components used include household labor, shrimp 

as the main raw material, simple equipment, and capital from personal savings. 

The main challenges in production are unpredictable weather that slows down the 

drying process, limited production tools that are not yet modern, and rising raw 

material prices that affect production stability. 

 The conclusions of this study on the Harapan SME producing shrimp 

crackers are as follows: 1) The production process involves preparing raw 

materials through to the drying process of the crackers. 2) Producing shrimp 

crackers requires raw materials, capital, labor, and entrepreneurial skills to ensure 

the production process can proceed. The production of shrimp crackers by 

Harapan SMEs faces various obstacles, such as unpredictable weather, limited 

production equipment, capital, and raw materials. Recommendations for future 

researchers are encouraged to further develop and explore this research on shrimp 

cracker production.  

Keywords: Production, Shrimp Crackers, MSMEs 
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