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RINGKASAN 

            RESKI MAULIDA. Uji Organoleptik dan Uji Hedonik Madu Herbal 

Kelulut (Trigona sp.) dengan Ekstrak Bajakah Merah (Uncaria acida (Hunter) 

Roxb) Pada Berbagai Formulasi Bahan, yang dibimbing oleh Siti Hamidah, 

S.Hut., M.P. dan Ir. H. Kurdiansyah, M.P. Tujuan penelitian ini adalah untuk 

mengetahui pengaruh formulasi bahan terhadap bau dan rasa madu herbal kelulut 

(Trigona sp.) dan ekstrak bajakah merah (Uncaria acida (Hunter) dengan 

menggunakan uji organoleptik berdasarkan SNI No. 8664: 2018 serta untuk 

mengetahui pengaruh formulasi bahan terhadap tingkat kesukaan panelis dengan 

menggunakan uji hedonik sehingga nantinya diharapkan dapat dihasilkan madu 

herbal yang berkualitas dan disukai oleh masyarakat. 

Penelitian ini dilaksanakan di Laboratorium Madu PHLB ULM untuk 

pencampuran madu kelulut dan eksrak bajakah merah. Panelis yang digunakan 

dalam pengujian organoleptik dan pengujian hedonik yaitu 3 orang terlatih dan 25 

semi terlatih. Dalam pengujian organoleptik berdasarkan SNI No. 8664: 2018 

panelis diminta memberikan pedapatnya terhadap bau dan rasa madu herbal apakah 

khas madu atau tidak khas madu, sedangkan untuk uji hedonik panelis diminta 

memberikan pendapat mulai dari sangat suka, suka, kurang suka, tidak suka, dan 

sangat tidak suka terhadap madu herbal tersebut. 

Hasil yang diperoleh pada penelitian ini menunjukkan bahwa berdasarkan 

pengujian organoleptik hanya F1 (madu kelulut murni tanpa campuran ekstrak 

bajakah) yang memenuhi standar baik pada bau maupun rasa. Meskipun demikian 

dilihat dari hasil analisis statistik formulasi bahan hingga F3 (madu kelulut murni 

+ ekstrak bajakah merah 0,150g) masih menunjukkan hasil bau yang sama. 

Sedangkan pada uji rasa hasil statistik menunjukkan hingga F2 (madu kelulut murni 

+ ekstrak bajakah merah 0,075g) masih memiliki rasa yang sama dengan F1. Dalam 

uji hedonik untuk bau, pengaruh formulasi bahan tidak berpengaruh nyata terhadap 

madu herbal yang dihasilkan, dan untuk rasa sampai dengan F3 masih disukai 

panelis, tetapi F1 lebih disukai panelis.  Berdasarkan hasil ini direkomendasikan 

penggunaan formulasi F2 untuk membuat madu herbal kelulut ekstrak bajakah. 
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