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RINGKASAN

RAHMAT VIVIAN PAHLEVI (2010711210003) Pengaruh Bahan Bakar Briket
Pengasapan yang Berbeda terhadap Kualitas Ikan Bandeng (Chanos chanos Forsk)
Asap dengan ketua pembimbing Ir. Juhana Suhanda, MP. dan Ir, Purnomo, MP.
selaku anggota pembimbing, serta Candra, S.Pi., M.Si. sebagai penguji skripsi.

Teknologi pengasapan (smoking) merupakan salah satu cara pengawetan
ikan secara tradisional yang telah dilakukan secara turun temurun. Istilah
pengasapan diartikan untuk penyerapan bermacam-macam senyawa kimia yang
berasal dari asap hasil pembakaran kayu ke dalam daging ikan. Teknologi
pengasapan sangat dipengaruhi oleh banyak faktor diantaranya adalah jenis bahan
bakar, volume asap, kadar air dan jenis alat pengasapan yang digunakan.
Ketersediaan bahan bakar tempurung kelapa tiap tahun cenderung mengalami
penurunan produksi. Jika jumlah produksi kelapa semakin berkurang, maka bahan
bahan bakar pengasapan yang digunakan akan sulit diperoleh. Oleh karena itu perlu
dipikirkan bahan bakar alternatif pengasapan selain tempurung kelapa yang dapat
digunakan sebagai bahan bakar pengasapan ikan. Pemanfaatan limbah sebagai
bahan alternatif diharapkan mampu menggantikan kebutuhan bahan bakar
pengasapan yang semakin menurun. Dengan melakukan perbedaan jenis bahan
bakar pengasapan diharapkan dapat mengetahui jenis bahan bakar alternatif yang
efisien dalam pengolahan ikan asap dan kualitas ikan asap yang dihasilkan.

Penelitian ini dilakukan selama +5 bulan terhitung dari bulan Maret sampai
dengan Juli 2024. Yang bertempat di SMKN 2 Banjarbaru untuk pengolahan briket
dan Laboratorium Teknologi Hasil Perikanan sebagai tempat pengujian. Pembuatan
briket pada penelitian ini menggunakan 3 jenis bahan bakar yang berbeda
diantaranya: serbuk tempurung kelapa, nipah dan sabut kelapa yang direkatkan
dengan menggunakan perekat tapioka 10% b/b pada mesin pencetak briket dengan
ukuran 1,5 cm. Briket yang telah didapatkan digunakan sebagai bahan bakar pada
proses pengasapan guna melihat kualitas ikan asap yang dihasilkan selama 3 jam.

Rancangan pada penelitian ini menggunakan Rancangan Acak Kelompok
(RAK) dengan 4 perlakuan dan 3 ulangan dengan perbedaan jenis bahan bakar
sebagai perlakuan. Parameter yang diujikan diantaranya nilai suhu dan kelembaban
yang dihasilkan, laju pembakaran dan banyak penggunaan bahan bakar, kadar air
ikan asap, kadar abu ikan asap, serta nilai ekonomi penggunaan briket. Data hasil
penelitian diuji dengan meggunakan analisis sidik ragam (ANOVA). Hasil
penelitian didapatkan perlakuan terbaik proses pengasapan dengan menggunakan
briket adalah perlakuan C (Briket Sabut Kelapa) dengan nilai rata-rata suhu

74,70°C, kelembaban rata-rata 50,18%, kadar air ikan asap 65,72%, kadar abu
1,05% dan nilai ekonomi pengggunaan briket Rp. 63.466.

Kata kunci : Briket, Pengasapan, Ikan Bandeng Asap
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