TUGAS AKHIR

PENENTUAN HARGA POKOK PRODUKSI DENGAN METODE
FULL COSTING PADA 81 COFFEE BANJARMASIN

Diajukan sebagai persyaratan menyelesaikan
Pendidikan Program Diploma III Fakultas Ekonomi dan Bisnis

Universitas Lambung Mangkurat

Disusun Oleh:
PUTRI MEILANI
NIM: 2200311320008

PROGRAM STUDI AKUNTANSI

PROGRAM DIPLOMA III
FAKULTAS EKONOMI DAN BISNIS
UNIVERSITAS LAMBUNG MANGKURAT
BANJARMASIN
2025



LEMBAR PERSETUJUAN
DISETUJUI DAN DITERIMA
UNTUK DIAJUKAN PADA UJIAN LAPORAN TUGAS AKHIR

Judul ¢ Penentuan  Harga Pokok Produksi Dengan
Metode Full Costing Pada 81 Coffee
Banjarmasin

Nama :  Putri Meilani

NIM : 2200311320008

Program Studi : D-III Akuntansi
Banjarmasin, 04 Juli 2025

pxdinator Program Studi
Akuntansi

Dosen Pembimbing

—
Dr. Kadir, Drs, M.Si. Ak, CA Dr. Sarwhni. Drs. M.Si. A A

NIP. 196412311994121001 NIP. 196406161991031005

il



LEMBAR PENGESAHAN
TELAH DIAJUKAN PADA UJIAN

LAPORAN TUGAS AKHIR

Judul ¢ Penentuan  Harga Pokok Produksi Dengan
Metode Full Costing Pada 81 Coffee
Banjarmasin

Nama : Putri Meilani

NIM ¢ 2200311320008

Program Studi :  D-III Akuntansi

TIM PENGUJI:
NO. NAMA TANDA TANGAN
1 Dra. Rasidah, M.Si, Ak, CA. CPA
*  NIP. 19650717 1993032 001 /

2 Dr. Kadir, Drs, M.Si, Ak, CA —
* NIP. 19641231 1994121 001 N

il



ABSTRAK

81 Coffee Banjarmasin merupakan usaha kafe yang bergerak di bidang minuman,
namun dalam hal penentuan harga jual produk masih didasarkan pada perkiraan tanpa
perhitungan harga pokok produksi yang terstruktur menurut akuntansi. Penelitian ini
bertujuan untuk menganalisis penentuan harga pokok produksi dengan metode full
costing pada tiga varian minuman dengan penjualan tertinggi. Metode penelitian yang
digunakan Adalah deskriptif kuantitatif dengan pengumpulan data melalui wawancara,
dokumentasi, serta mengumpulkan data-data sekunder. Hasil penelitian menunjukan
terdapat perbedaan perhitungan antara metode yang digunakan oleh 81 Coffee
Banjarmaisn dengan metode full costing, di mana metode full costing memberikan
hasil yang lebih komprehensif dan akurat. Penelitian ini diharapkan dapat menjadi
acuan bagi pemilik usaha dalam menetapkan harga jual yang tepat dan kompetitif serta
mendukung pengambilan Keputusan manajerial yang lebih efektif.

Kata Kunci: Akuntansi Biaya, Harga Pokok Produksi, Metode Full Costing,

Alokasi Biaya Bersama, Depresiasi Aset Tetap

ABSTRACT

81 Coffee Banjarmasin is a café business engaged in beverages; however, in
determining the selling price of its products, the calculation is still based on estimates
without a structured cost of production calculation according to accounting
principles. This study aims to analyze the determination of the cost of production using
the full costing method on three beverage variants with the highest sales. The research
method applied is descriptive quantitative, with data collected through interviews,
documentation, and secondary data. The results of the study indicate differences
between the method used by 81 Coffee Banjarmasin and the full costing method, where
the full costing method provides more comprehensive and accurate results. This
research is expected to serve as a reference for business owners in setting appropriate
and competitive selling prices, as well as supporting more effective managerial
decision-making.

Keywords: Cost Accounting, Cost of Production, Full Costing Method, Joint Cost

Allocation, Fixed Asset Depreciation.
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