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RINGKASAN

DIO SURYA. Tingkat Pemberian Tepung Roti Afkir sebagai Sumber Energi terhadap Nilai
pH dan Susut Masak Daging Itik Peking (Anas Platyrhynchos), dibimbing oleh Habibah,
S.Pt., M.P.

Penelitian yang dilakukan oleh Dio Surya pada tahun 2025 bertujuan untuk
mengevaluasi pengaruh penggunaan tepung roti afkir sebagai sumber energi dalam ransum
terhadap nilai pH dan susut masak daging itik Peking. Penelitian ini menggunakan
Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan empat perlakuan dan lima ulangan. Perlakuan
yang diberikan terdiri atas PO (0% tepung roti afkir), P1 (10% tepung roti afkir), P2 (20%
tepung roti afkir), dan P3 (30% tepung roti atkir). Itik Peking jantan digunakan sebanya 80
ekor dipelihara selama 8 minggu. Fase starter (0—2 minggu) seluruh itik diberi pakan
komersial, dan fase grower (3—8 minggu) diberikan ransum perlakuan. Data dianalisis
menggunakan analisis ragam (ANOVA) dan jika berpengeruh nyata dilakukan dengan Uji
Jarak Berganda Duncan.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penggunaan tepung roti afkir hingga level 30%
dalam ransum tidak memberikan berpengaruh nyata (P>0,05) terhadap nilai pH dan susut
masak daging itik Peking. Nilai pH daging yang diperoleh berkisar antara 6,20—6,30, dan
nilai susut masak berada pada kisaran 29,32-30,13%. Hasil tersebut menunjukkan bahwa
penggunaan tepung roti afkir sebagai sumber energi alternatif mampu mempertahankan
kualitas fisik daging.

Berdasarkan hasil penelitian disimpulkan bahwa penggunaan tepung roti afkir
sebagai pengganti sebagian sumber energi dalam ransum hingga level 30% tidak
memengaruhi nilai pH dan susut masak daging itik Peking.
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