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dan penyelesaian laporan ini

Ikan toman adalah ikan asli Asia dan banyak ditemukan di sungai,
perairan tenang, rawa, sawah, dan danau. Ikan ini sering dikenal dengan nama
snakehead karena memiliki kepala yang besar dan menyerupai kepala ular.

Bakso ikan adalah bentuk diversifikasi produk perikanan yang bernilai
ekonomis yang tinggi. Bakso merupakan salah satu makanan yang sangat disukai
dikalangan masyarakat, baik anak-anak maupun orang dewasa. Selain rasanya
yang enak, cara pembuatannya juga relatif mudah.

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis kadar lemak dan kadar abu
pada bakso ikan toman (Channa micropeltes) dengan penambahan wortel
(Daucus carrota). Ikan toman dipilih karena kandungan gizinya yang tinggi,
sementara wortel digunakan untuk meningkatkan nilai gizi dan kualitas sensoris
produk bakso. Metode yang digunakan dalam penelitian ini meliputi proses
pengambilan sampel, persiapan bahan, serta analisis kadar lemak dan kadar abu
menggunakan teknik gravimetri dan uji ANOVA untuk menganalisis data yang
diperoleh.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan wortel pada bakso
ikan toman berpengaruh signifikan terhadap kadar lemak dan kadar abu. Analisis
statistik menunjukkan perbedaan yang berbeda sangat nyata antara berbagai
perlakuan dalam hal kadar lemak dan abu, yang diukur melalui uji ANOVA dan
diikuti dengan uji lanjut untuk menentukan perbedaan antar perlakuan
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