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RINGKASAN 

 ZULFA DHIYA ULHAQ. Analisis Nilai Tambah Analisis Nilai 

Tambah Pengolahan Keripik Jamur di Kelurahan Karang Taruna Kecamatan 

Pelaihari Kabupaten Tanah Laut (Studi Kasus Pada Industri Rumah Tangga Keripik 

Jamur Merek “3 Ardi”), di bawah bimbingan Rifiana dan Usamah Hanafie. 

 

 Keripik jamur merupakan cemilan yang terbuat dari jamur tiram putih 

yang bercita rasa renyah dan gurih. Salah satu usaha keripik jamur di Kabupaten 

Tanah Laut adalah usaha keripik jamur merek “3 Ardi”. Usaha ini tergolong industri 

rumah tangga yang telah dirintis sejak tahun 2008. Produk  keripik jamur “3 Ardi” 

biasanya dipasarkan ke toko-toko yang ada di wilayah Pelaihari dan melalui 

pendistribusian secara tidak langsung ke pedagang pengecer atau reseller ke 

berbagai kota seperti Banjarbaru, Batulicin, dan Kotabaru.  

 Penelitian yang dilakukan pada usaha keripik jamur bertujuan untuk 

menganalisis seberapa besar biaya produksi, penerimaan, keuntungan, dan nilai 

tambah dalam pengolahan keripik jamur merek “3 Ardi”. Penelitian ini 

menggunakan metode studi kasus yaitu pada usaha pengolahan industri rumah 

tangga keripik jamur merek “3 Ardi” di Kelurahan Karang Taruna Kecamatan 

Pelaihari Kabupaten Tanah Laut dan untuk menganalisis nilai tambah digunakan 

metode hayami.  

 Data yang dikumpulkan adalah data primer dan data sekunder. Data primer 

dikumpulkan melalui wawancara serta observasi langsung pada pemilik usaha 

keripik jamur merek “3 Ardi”. Data sekunder dikumpulkan melalui BPS Provinsi 

Kalimantan Selatan, Dinas Perindustrian dan Perdagangan Kabupaten Tanah Laut 

serta Dinas Pertanian Tanaman Pangan dan Perkebunan Kabupaten Tanah Laut. 

Sumber lain diperoleh dari jurnal, internet, serta hasil penelitian terdahulu yang 

berhubungan dengan topik penelitian. 

 Hasil penelitian yang diperoleh pada industri rumah tangga keripik jamur 

merek “3 Ardi” biaya total yang dikeluarkan pada usaha pengolahan keripik jamur 

merek “3 Ardi” selama bulan Mei 2024 yaitu sebesar Rp 37.548.777 dengan rincian 

jumlah biaya tetap sebesar Rp 441.218 dan jumlah biaya variabel sebesar Rp 

37.107.559. Total penerimaan usaha selama bulan Mei 2024 yaitu sebesar 

48.825.000 dengan keuntungan sebesar Rp 11.276.223. Berdasarkan hasil 
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penelitian analisis diperoleh nilai tambah untuk keripik jamur merek “3 Ardi” yaitu 

Rp 55.167/kg dengan rasio nilai tambah yaitu sebesar 52,54%. 

Saran dari penelitian ini yaitu untuk pemilik usaha sebaiknya melakukan 

pencatatan keuangan yang lebih terperinci agar dapat mengetahui kerugian maupun 

keuntungan pada usaha setiap bulannya dan Bagi pemerintah diharapkan menjadi 

pertimbangan untuk memberikan bantuan dan pelatihan terkait kewirausahaan, hal 

ini dilakukan agar pemilik usaha mampu mengembangkan usahanya. 
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