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ABSTRAK 

 

NANDA ANDITA 2300311220001, Perhitungan Harga Pokok Produksi Dengan 

metode Full Costing Pada UMKM Nasi Lemak Bakar Pedas “Mamahku”. Di 

bawah bimbingan : Novika Rosari, 2026. 

Penelitian ini bertujuan untuk menghitung harga pokok produksi 

menggunakan metode full costing pada UMKM Nasi Lemak Bakar Pedas 

“Mamahku”. Latar belakang penelitian ini adalah belum dilakukannya perhitungan 

harga pokok produksi secara sistematis oleh usaha tersebut, sehingga penentuan 

harga jual masih berdasarkan perkiraan tanpa memperhitungkan seluruh unsur 

biaya produksi secara lengkap. 

Metode penelitian yang digunakan adalah metode deskriptif dengan 

pendekatan kuantitatif. Data diperoleh melalui observasi, wawancara, dan 

dokumentasi yang berkaitan dengan biaya produksi selama bulan April 2026. 

Perhitungan harga pokok produksi dilakukan dengan metode full costing, yaitu 

dengan memperhitungkan seluruh unsur biaya produksi yang terdiri dari biaya 

bahan baku, biaya tenaga kerja langsung, biaya overhead pabrik variabel, dan biaya 

overhead pabrik tetap. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perhitungan harga pokok 

produksi menggunakan metode full costing mampu memberikan informasi biaya 

produksi yang lebih lengkap dan akurat. Berdasarkan hasil perhitungan, seluruh 

produk Nasi Lemak Bakar Pedas “Mamahku” tetap memperoleh keuntungan dan 

tidak mengalami kerugian karena harga jual yang ditetapkan mampu menutupi 

seluruh biaya produksi serta menghasilkan laba. 

 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Metode Full Costing, Biaya Produksi, UMKM 
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ABSTRACT 

 

NANDA ANDITA 2300311220001, Calculation of Cost of Goods Sold Using the 

Full Costing Method for the "Mamahku" Spicy Grilled Rice MSME. Under the 

guidance of: Novika Rosari, 2026. 

This study aims to calculate the cost of production using the full costing 

method at the “Mamahku” Spicy Grilled Fat Rice MSME. The background of this 

study is that the business has not yet carried out a systematic calculation of the cost 

of production, so that the determination of the selling price is still based on 

estimates without taking into account all elements of production costs in full. 

The research method used is descriptive with a quantitative approach. 

Data were obtained through observation, interviews, and documentation related to 

production costs during April 2026. The cost of goods sold was calculated using 

the full costing method, which takes into account all production cost elements, 

including raw material costs, direct labor costs, variable factory overhead costs, 

and fixed factory overhead costs. 

The results show that calculating the cost of goods sold using the full 

costing method provides more complete and accurate production cost information. 

Based on the calculations, all "Mamahku" Spicy Grilled Rice (Nasi Lemak Bakar 

Pedas) products remain profitable and do not experience losses because the set 

selling price is sufficient to cover all production costs and generate a profit. 

 

Keywords: Cost of Goods Sold, Full Costing Method, Production Costs, MSME 
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