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ABSTRAK

Ayu Aneke Putri (2000311320074), Penentuan Harga Pokok Produksi Pergelas
Minuman Pada Kafe Segelas Kopi Binuang Menggunakan Metode Full Costing,
Universitas Lambung Mangkurat, 2024.

Adapun penulis memiliki tujuan dalam pembuatan Tugas Akhir ini untuk
Penentuan Harga Pokok Produksi Pergelas Minuman Pada Kafe Segelas Kopi
Binuang. Tujuan penelitian ini untuk menganalisis perhitungan harga pokok produksi
biaya minuman pergelas pada kafe segelas kopi Binuang. Dalam melakukan penelitian
ini teknik pengumpulan data yang digunakan seperti dokumentasi, dan wawancara.
Hasil dari penelitian ini adalah dapat mengklasifikasikan biaya sesuai dengan konsep

akuntansi biaya menggunakan metode full costing.

Kata Kunci : Harga Pokok Produksi; Akuntansi Biaya;Full Costing; Kafe Segelas

Kopi
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ABSTRACT

Ayu Aneke Putri (2000311320074), Determination of the Cost of Production of
Beverage Glasses at Binuang Coffee Glass Cafe Using the Full Costing Method,
Lambung Mangkurat University, 2024.

The author has the goal of making this Final Project for the Determination of
the Cost of Production of Beverage Glasses at the Binuang Coffee Glass Cafe. The
purpose of this study is to analyze the calculation of the cost of production of glass
drinks at Binuang coffee cafes. In conducting this research, data collection techniques
were used such as documentation, and interviews. The result of this study is to be able
to classify costs according to the concept of cost accounting using the full costing
method.

Keywords: Cost of Production; Cost Accounting; Full Costing; Coffee Cafe
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