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ABSTRACT

Rahmina (2026). Analysis of Production Cost Determination Using the Full Costing
Method at the Kandangan Branch of the Sesame Cheese Banana Business.
Supervisor: Dra. Hj. Isnawati, MM., Ak., CA.

This study aims to determine the cost of production by applying the full costing
method at the Kandangan branch of the Pisang Keju Wijen (Sesame Cheese Banana)
business. The study was conducted because the business was calculating production
costs by allocating expenses evenly across all product variants, without accounting
for the differences in cost consumption among them. Consequently, the resulting
production cost figures did not reflect the actual production costs. Therefore, the full
costing method was employed to generate a more comprehensive and accurate
calculation of production costs.

This study utilizes a quantitative descriptive method with a case study approach.
Data were obtained through interviews and documentation involving the owner of the
Kandangan branch of the Pisang Keju Wijen business. The data used included sales
figures, production cost data, and other information related to the production process.
Data analysis involved identifying and classifying all production cost elements,
allocating joint costs using the relative sales value method, and subsequently
calculating the production cost by applying the full costing method.

The results indicate that the production cost calculated by the business was
Rp7.769.328, whereas the calculation using the full costing method yielded a
production cost of Rp5,254,997, with a cost per box of Rp6,585 based on a production
volume of 798 boxes. This discrepancy arose because the business had not fully
accounted for all production cost elements, particularly factory overhead costs and
fixed asset depreciation. Thus, the application of the full costing method enables a
more accurate calculation of production costs, which can serve as a basis for
determining product selling prices.

Keywords: Cost of Production, Full Costing, MSME, Pisang Keju Wijen.
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ABSTRAK

Rahmina (2026). Analisis Penentuan Harga Pokok Produksi Menggunakan Metode
Full Costing pada Usaha Pisang Keju Wijen Cabang Kandangan.
Pembimbing: Dra. Hj. Isnawati, MM., Ak., CA.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui penentuan harga pokok produksi
dengan menerapkan metode full costing pada Usaha Pisang Keju Wijen Cabang
Kandangan. Penelitian dilakukan karena usaha masih menghitung harga pokok
produksi dengan membebankan biaya produksi secara merata kepada seluruh varian
produk tanpa memperhatikan perbedaan penggunaan biaya pada masing-masing
varian. Kondisi tersebut menyebabkan harga pokok produksi yang dihasilkan belum
mencerminkan biaya produksi yang sebenarnya. Oleh karena itu, metode full costing
digunakan untuk menghasilkan perhitungan harga pokok produksi yang lebih lengkap
dan akurat.

Penelitian ini menggunakan metode deskriptif kuantitatif dengan pendekatan
studi kasus. Data diperoleh melalui wawancara dan dokumentasi bersama pemilik
Usaha Pisang Keju Wijen Cabang Kandangan. Data yang digunakan meliputi data
penjualan, data biaya produksi, serta data lain yang berkaitan dengan proses produksi.
Analisis data dilakukan dengan mengidentifikasi dan mengelompokkan seluruh unsur
biaya produksi, mengalokasikan biaya bersama menggunakan metode nilai jual relatif,
kemudian menghitung harga pokok produksi dengan menerapkan metode full costing.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa harga pokok produksi menurut Usaha
Pisang Keju Wijen Cabang Kandangan sebesar Rp7.769.328, sedangkan berdasarkan
perhitungan menggunakan metode full costing diperoleh harga pokok produksi sebesar
Rp5.254.997 dengan harga pokok produksi per kotak sebesar Rp6.585 untuk jumlah
produksi sebanyak 798 kotak. Perbedaan tersebut terjadi karena usaha belum
memperhitungkan seluruh unsur biaya produksi secara lengkap, terutama biaya
overhead pabrik dan penyusutan aset tetap. Dengan demikian, penerapan metode fil/
costing mampu menghasilkan perhitungan harga pokok produksi yang lebih akurat
sehingga dapat menjadi dasar dalam penentuan harga jual produk.

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Full Costing, UMKM, Pisang Keju Wijen.
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