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RINGKASAN
ACHMAD NAJIMI. Variasi Kualitas Fisik Telur Ayam Murung Panggang Desa
Murung Panggang Kecamatan Amuntai Selatan Kabupaten Hulu Sungai Utara
Kalimantan Selatan dibimbing oleh Ir. H. Abrani Sulaiman, M.Sc., Ph.D. dan Sista
Rizqiana, S.Pt., M.Pt.

Ayam Murung Panggang merupakan salah satu plasma nutfah lokal unggul hasil
persilangan ayam ras pedaging dengan ayam kampung lokal yang memiliki potensi sebagai
ayam dwiguna penghasil daging dan telur dengan nilai ekonomi tinggi. Namun, informasi
ilmiah mengenai kualitas fisik telur ayam murung panggang masih terbatas, padahal
karakterisasi kualitas telur penting sebagai dasar seleksi genetik dan penguatan produksi
unggas lokal. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis variasi kualitas fisik telur ayam
murung panggang dengan fokus pada bobot telur, persentase kuning telur, putih telur, dan
kerabang, sebagai upaya menyediakan data dasar bagi pengembangan dan konservasi ayam
murung panggang sebagai plasma nutfah lokal.

Penelitian dilaksanakan di Desa Murung Panggang, Kecamatan Amuntai Selatan,
Kabupaten Hulu Sungai Utara, dengan analisis sampel di Laboratorium Produksi
Peternakan, Universitas Lambung Mangkurat selama bulan Juli hingga September.
Penelitian menggunakan metode observasi deskriptif kuantitatif dengan pengambilan
sampel sebanyak 100 butir telur ayam murung panggang yang diperoleh dari peternak
rakyat. Parameter yang diamati meliputi bobot telur, indeks bentuk, persentase kuning telur,
putih telur, dan kerabang. Data dianalisis menggunakan statistik deskriptif untuk
memperoleh nilai rata-rata dan standar deviasi, serta dilakukan analisis korelasi untuk
mengetahui hubungan antara bobot telur dengan proporsi kuning telur dan putih telur.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa rata-rata bobot telur ayam murung panggang
adalah 45,38 g dengan variasi antara 48,00 g hingga 61,20 g, menunjukkan ukuran telur
yang cukup besar untuk ayam lokal. Indeks bentuk telur tercatat sebesar 0,81, menunjukkan
bentuk telur oval dengan proporsi yang baik. Rata-rata persentase kuning telur sebesar
33,04 %, putih telur sebesar 57,21 %, dan kerabang sebesar 9,74 %, proporsi ini sesuai
dengan kisaran standar telur ayam ras sehat dan menunjukkan kondisi fisiologis ayam yang
baik. Analisis korelasi menunjukkan adanya hubungan positif antara bobot telur dengan
persentase kuning telur dan putih telur, peningkatan bobot telur berbanding lurus dengan
peningkatan kandungan nutrisi internal telur. Penelitian ini menunjukkan bahwa ayam
murung panggang memiliki kualitas telur yang baik, dengan komposisi yang stabil,
mendukung potensi ayam ini sebagai plasma nutfah lokal unggul yang memiliki nilai
ekonomis dan produktivitas tinggi.

Penelitian ini menyimpulkan bahwa telur ayam murung panggang menunjukkan
kualitas fisik yang baik dengan proporsi komponen yang sesuai standar, serta adanya
hubungan antara bobot telur dengan kandungan nutrisi internal, menjadikan ayam murung
panggang sebagai salah satu plasma nutfah lokal yang potensial dikembangkan dalam upaya
penguatan ketahanan pangan berbasis sumber daya genetik unggas lokal di indonesia.
Penelitian ini diharapkan menjadi data dasar bagi program pemuliaan, pengembangan, dan
konservasi ayam murung panggang secara berkelanjutan, serta menjadi acuan bagi peternak,
akademisi, dan pemerintah daerah dalam optimalisasi produksi telur ayam lokal dwiguna
yang adaptif dan memiliki nilai ekonomi tinggi.
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