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ABSTRAK 

PENENTUAN HARGA POKOK PRODUKSI MENGGUNAKAN METODE FULL 

COSTING (PADA FOLKS COFFEE KUALA KAPUAS KALIMANTAN TENGAH) 

(Oleh: Merry Trifena; Pembimbing:  Achmad Suhaili, SE, M. Si, Ak, CA; 78 halaman) 

Penelitian ini bertujuan untuk menghitung harga pokok produksi pada Folks Coffee di 

Kuala Kapuas dengan menggunakan metode full costing. Metode ini mencakup semua 

biaya produksi, termasuk biaya bahan baku, biaya tenaga kerja langsung, dan biaya 

overhead pabrik. Data yang digunakan dalam penelitian ini adalah data sekunder yang 

diperoleh dari laporan keuangan Folks Coffee selama bulan April 2024. Teknik analisis 

data yang digunakan meliputi pengumpulan data, pengolahan data, dan analisis 

menggunakan dasar-dasar teori akuntansi biaya. Hasil penelitian menunjukkan bahwa 

total biaya produksi yang dikeluarkan oleh Folks Coffee selama bulan April 2024 

adalah sebesar Rp 14.418.001. Selain itu, penelitian ini juga membandingkan 

perhitungan harga pokok produksi menurut peneliti dengan perhitungan menurut Folks 

Coffee, yang menunjukkan beberapa perbedaan yang signifikan. Penelitian ini 

diharapkan dapat memberikan wawasan bagi pemilik usaha dalam mengelola biaya 

produksi untuk meningkatkan efisiensi dan laba usaha. 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Full Costing, Biaya Produksi, Folks Coffee 

ABSTRACT 

DETERMINATION OF PRODUCTION COSTS USING THE FULL COSTING 

METHOD (AT FOLKS COFFEE KUALA KAPUAS, CENTRAL KALIMANTAN) 

(By: Merry Trifena; Advisor: Achmad Suhaili, SE, M. Si, Ak, CA; 78 pages) 

This study aims to calculate the cost of production at Folks Coffee in Kuala Kapuas 

using the full costing method. This method includes all production costs, such as raw 

material costs, direct labor costs, and factory overhead costs. The data used in this 

research is secondary data obtained from Folks Coffee's financial reports for April 

2024. The data analysis techniques include data collection, data processing, and 

analysis using basic cost accounting theories. The results show that the total 

production cost incurred by Folks Coffee in April 2024 is Rp 14,418,001. Additionally, 

this study compares the calculation of production costs according to the researcher 

with those according to Folks Coffee, revealing significant differences. This research 

is expected to provide insights for business owners in managing production costs to 

improve efficiency and profitability. 

Keywords: Production Cost, Full Costing, Production Costs, Folks Coffee 
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