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ABSTRAK 

 

PEMBUATAN CANGKANG KAPSUL DARI MODIFIKASI PATI BATANG 

KELAPA SAWIT (Elaeis guineensis Jacq.) SECARA HIDROLISIS ASAM 

(Oleh: Desy Aulia Azzahra; Pembimbing: Amalia Khairunnisa, Pratika Viogenta; 

2024; 56 halaman) 

 

Modifikasi pati batang kelapa sawit sebagai lapisan film dengan metode hidrolisis 

asam mampu meningkatkan kadar amilosa pada pati sehingga produk yang 

dihasilkan lebih kuat dan stabil. Penelitian ini bertujuan untuk menentukan 

perbandingan konsentrasi pati termodifikasi dan HPMC terbaik serta menetukan 

pengaruhnya terhadap karakteristik sediaan cangkang kapsul. Metode yang 

dilakukan yaitu modifikasi pati batang kelapa sawit dengan dapar asetat dengan 

pencampuran CH3COONa dan CH3COOH, dekolorisasi pati dengan karbon aktif, 

dan pembuatan cangkang kapsul dengan variasi konsentrasi pati termodifikasi dan 

HPMC sebesar 1:1 (F1), 2:1 (F2), dan 3:1 (F3). Hasil uji organoleptis semua 

formulasi menghasilkan cangkang kapsul yang kokoh dan elastis. Hasil ukuran 

kapsul seragam dengan berat rata-rata F1 (0,10 gram); F2 (0,11 gram); F3 (0,14 

gram). Hasil rata-rata uji waktu hancur F1 (10 menit, 27,57 detik); F2 (6 menit 

47,06 detik); F3 (4 menit 34,24 detik). Hasil kuat tarik F1 (2,147 MPa); F2 (2,565 

MPa); F3 (2,159 MPa). Hasil FTIR pada pati termodifikasi dan seluruh formulasi 

cangkang kapsul memiliki puncak serapan pada bilangan gelombang 1560 cm-1. 

Hasil SEM menunjukkan morfologi cangkang kapsul terbaik diperoleh cangkang 

kapsul F2. Kesimpulan dari penelitian ini cangkang kapsul F2 (2:1) merupakan 

formulasi terbaik berdasarkan hasil uji organoleptis, waktu hancur, kuat tarik, dan 

SEM serta terdapat pengaruh konsentrasi pati termodifikasi terhadap karakteristik 

sediaan. 

 

Kata kunci : Pati batang kelapa sawit, Modifikasi hidrolisis asam, HPMC, 

Cangkang kapsul, Dekolorisasi, Karakteristik 
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ABSTRACT 

 

MANUFACTURING OF CAPSULE SHELL FROM ACID-HYDROLYZED 

OIL PALM TRUNK STARCH (Elaeis guineensis Jacq.) (By: Desy Aulia 

Azzahra; Advisor: Amalia Khairunnisa, Pratika Viogenta; 2024; 56 pages) 

 

Modification of palm trunk starch as film agent by acid hydrolysis can increase 

amylose content in starch so the product is stronger and more stable. This study 

aims to obtain the best modified starch concentration ratio with HPMC and 

determine its effect on the characteristics of starch modified capsule shell and 

HPMC. The method used in this study are modifying palm trunk starch with acetic 

buffer by using CH3COONa and CH3COOH, decolorizing starch with activated 

carbon, and manufacturing of capsule shell with variations in the concentration of 

modified stach and HPMC 1:1 (F1), 2:1 (F2), and 3:1 (F3). Organoleptic test results 

of all formulation produced firm and elastic capsule shells. The capsule size results 

were consistent with an average weight of F1 (0,10 grams); F2 (0,11 grams); and 

F3 (0,14 grams). The average results of disintegration test are F1 (10 minutes, 27,57 

seconds); F2 (6 minutes 47,06 seconds); F3 (4 minutes 34,24 seconds). Tensile 

strength results are F1 (2,147 MPa); F2 (2,565 MPa); F3 (2,159 MPa). FTIR results 

on modified starch powder and all capsule shell formulations have an absorbption 

peak at wave number 1560 cm-1. SEM results shows F2 capsule shell has the best 

morphology. The conclusion of this study are the F2 (2:1) capsule shell is the best 

formulation based on the results of organoleptic test, disintegration time, tensile 

strength, SEM and that the concentration of modified starch effecting the 

characteristics of the capsule shell. 

 

Keywords : Oil palm trunk starch, Modification by acid hydrolysis, HPMC, 

Capsule shell, Decolorization, Characteristics  
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