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ABSTRAK 

Hasanah. 2026. Aktivitas Produksi Sirup Mandau di Kelayan A Banjarmasin.  

Skripsi. Program Studi Pendidikan Ilmu Pengetahuan Sosial, Fakultas Keguruan 

dan Ilmu Pendidikan. Universitas Lambung Mangkurat. Pembimbing I: Prof. Dr. 

Drs. Ersis Warmansyah Abbas, BA, M.Pd. dan Pembimbing II: M. Ridha Ilhami, 

M.Pd. 

Usaha produksi Sirup Mandau di Kelayan A, Banjarmasin  merupakan salah 

satu industri rumahan yang masih mempertahankan metode produksi secara  

tradisional. Permasalahan dalam penelitian ini bagaimana faktor yang meliputi 

bahan baku, tenaga kerja, modal dan usaha serta aktivitas produksi dijalankan 

dalam mempertahankan keberlangsungan usaha Sirup Mandau. Penelitian ini 

bertujuan untuk mendeskripsikan bagaimana  faktor-faktor dan aktivitas produksi 

yang meliputi bahan baku, tenaga kerja, modal, dan kewirausahaan pada usaha 

Sirup Mandau di Kelayan A, Banjarmasin. 

Penelitian ini menggunakan metode kualitatif deskriptif dengan teknik 

pengumpulan data melalui observasi, wawancara mendalam, dan dokumentasi. 

Subjek penelitian terdiri atas pemilik usaha dan tenaga kerja yang terlibat dalam 

produksi. Analisis data dilakukan melalui tahapan reduksi data, penyajian data, 

serta penarikan kesimpulan dan verifikasi, dengan uji keabsahan menggunakan 

triangulasi. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa faktor produksi yang mendukung 

keberlangsungan usaha ini meliputi ketersediaan bahan baku yang dapat diperoleh 

secara berkelanjutan, tenaga kerja yang terlibat telah bekerja dalam jangka waktu 

lama sehingga memahami setiap tahapan produksi, modal yang terbatas namun 

mampu mencukupi kebutuhan operasional, serta kewirausahaan pemilik usaha 

yang mampu menjaga kualitas produk, beradaptasi dengan pasar, dan menjaga 

hubungan baik dengan konsumen dan pemasok bahan baku Sirup Mandau. 

Produksi sirup Mandau dilakukan secara tradisional menggunakan peralatan 

manual dengan alur produksi yang terstruktur mulai dari perebusan gula, 

penyaringan, pemberian warna, pendinginan, penambahan aroma, hingga 

pengemasan.  

Berdasarkan temuan tersebut, dapat disimpulkan bahwa keberlangsungan 

usaha sirup Mandau tidak hanya ditentukan oleh kualitas produk, tetapi juga oleh 

kemampuan pelaku usaha dalam mengelola sumber daya secara efektif dan 

menerapkan nilai-nilai kewirausahaan. Usaha ini sekaligus mencerminkan peran 

penting UMKM berkontribusi terhadap ekonomi masyarakat di Banjarmasin.  

 

Kata Kunci: Sirup Mandau, Produksi Tradisional, Faktor Produksi 
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ABSTRACT  

Hasanah. 2026. Mandau Syrup Production Activities in Kelayan A, Banjarmasin.  

Thesis. Social Sciences Education Study Program, Faculty of Teacher Training and 

Education. Lambung Mangkurat University. Supervisor I: Prof. Dr. Drs. Ersis 

Warmansyah Abbas, BA, M.Pd. and Supervisor II: M. Ridha Ilhami, M.Pd. 

 

The Mandau Syrup production business in Kelayan A, Banjarmasin is one 

of the home industries that still maintains traditional production methods. The 

problem in this study is how factors that include raw materials, labor, capital and 

business as well as production activities are carried out in maintaining the 

sustainability of the Mandau Syrup business. This study aims to describe how the 

factors and production activities that include raw materials, labor, capital, and 

entrepreneurship in the Mandau Syrup business in Kelayan A, Banjarmasin. 

This study uses a descriptive qualitative method with data collection 

techniques through observation, in-depth interviews, and documentation. The 

research subjects consist of business owners and workers involved in production. 

Data analysis is carried out through the stages of data reduction, data presentation, 

as well as drawing conclusions and verification, with validity tests using 

triangulation. 

The results of the study show that the production factors that support the 

sustainability of this business include the availability of raw materials that can be 

obtained sustainably, the workforce involved has worked for a long time so that they 

understand each stage of production, limited capital but able to meet operational 

needs, and the entrepreneurship of business owners who are able to maintain 

product quality, adapt to the market, and maintain good relationships with 

consumers and material suppliers raw Mandau Syrup. The production of Mandau 

syrup is traditionally carried out using manual equipment with a structured 

production flow starting from sugar boiling, filtering, coloring, cooling, adding 

aromas, to packaging.  

Based on these findings, it can be concluded that the sustainability of the 

Mandau syrup business is not only determined by the quality of the product, but 

also by the ability of business actors to manage resources effectively and apply 

entrepreneurial values. This effort also reflects the important role of MSMEs in 

contributing to the economy of the community in Banjarmasin. 

 

Keywords: Mandau Syrup, Traditional Production, Production Factors 
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