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RINGKASAN

RISKA AMELIA PUTRI. Kualitas Fisik Silase Tebon Jagung Manis dengan Penambahan
Daun Kelor, dibimbing oleh Prof. Dr. Ir. Muhammad Rizal, M. Si., IPU.

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi pengaruh penambahan daun kelor
terhadap kualitas fisik silase tebon jagung manis, serta menentukan dosis terbaik yang
menghasilkan silase berkualitas optimal. Ketersediaan pakan berkualitas menjadi tantangan
dalam peternakan ruminansia. Tebon jagung manis (Zea mays saccharata sturt L), sebagai
limbah pertanian yang melimpah, memiliki potensi tinggi sebagai bahan pakan, namun
kualitas nutrisinya rendah dan mudah membusuk. Teknologi fermentasi silase dan
penambahan bahan aditif seperti daun kelor yang kaya protein menjadi solusi untuk
meningkatkan kualitas pakan tersebut. Penelitian ini dilaksanakan dari bulan November
2024 sampai dengan bulan April 2025 meliputi persiapan, pelaksanaan penelitian,
pengambilan data,analisis data, dan pembuatan laporan.

Penelitian ini menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 4 kali
perlakuan dan 5 kali ulangan. Perlakuan pada penelitian ini adalah PO = 100 g Tebon jagung
+ 3 g (3%) molases + tanpa daun kelor (kontrol), P1 = 100 g Tebon jagung + 3 g (3%)
molases + 5 g (5%) daun kelor, P2 = 100 g Tebon jagung + 3 g (3%) molases + 10 g (10%)
daun kelor, P3 = 100 g Tebon jagung + 3 g (3%) molases + 15 g (15%) daun kelor. Data
yang diperoleh dianalisis ragam menggunakan rancangan acak lengkap. Apabila Perlakuan
berpengaruh nyata maka akan dianalisis dengan Uji Jarak Berganda Duncan (Duncan
Multiple Range Test/DMRT).

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan daun kelor memberikan pengaruh
yang bervariasi terhadap kualitas organoleptik silase. Aroma terbaik diperoleh pada
perlakuan P2 (10%) dengan nilai rata-rata 2,62, meskipun tidak berbeda nyata secara statistik
(p>0,05). Warna terbaik terdapat pada PO (kontrol) dengan nilai 2,30, sedangkan tekstur
terbaik juga ditunjukkan oleh PO (2,36) dan berbeda nyata antar perlakuan (p<0,05).
Keberadaan jamur paling rendah terdapat pada perlakuan P2 (2,80), menandakan kondisi
fermentasi yang optimal. Sehingga berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa
perlakuan terbaik dalam penbuatan silase tebon jagung manis adalah dengan penambahan
10% daun kelor.
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