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Abstract. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mendapatkan konsentrasi yang
terbaik terhadap penerimaan penilaian organoleptik ikan sepat rawa (Trichogaster
trichopterus) kering. Perlakuan yang digunakan pada penelitian ini terdiri atas 4
perlakuan yaitu uji tanda penambahan bawang putih dengan konsentrasi berbeda
dengan rincian sebagai berikut: 0 = Tanpa penambahan bawang putih (kontrol); A
= 2,5%, ;B = 5%; C = 7,5% Penambahan bawang putih dengan 2,5% Garam
dan lkan sepat rawa sebanyak 1 kg. parameter penelitian ini menggunakan uji
organoleptik dengan menggunakan score sheet uji hedonik yang merupakan
pengujian dalam analisa sensori. Berdasarkan hasil analisis data organoleptik
meliputi warna, aroma, tekstur, dan rasa antar perlakuan tidak berbeda nyata jadi
didalam penelitian ini disimpulkan pemberian konsentrasi bawang putih (Allium
sativum L) O (2,5%), A (2,5%), B (5%), dan C (7,5%) tidak mempengaruhi
terhadap nilai organoleptik ikan sepat rawa (Trichogaster trichopterus) kering.

Keywords: pengaruh konsentrasi, sepat rawa (Trichogaster trichopterus), bawang
putih (Allium sativum L).
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RINGKASAN

AMBERI (1810711210005). Pengaruh Konsentrasi Bawang Putih (Allium sativum
L) Tehadap Nilai Organoleptik Sepat Rawa (Trichogaster trichopterus) Kering.
Dibimbing oleh bapak Ir. Purnomo, Mp sebagai ketua pembimbing dan ibu Dr. Ir.
Hj. Agustiana, Mp sebagai anggota pembimbing.

Ikan merupakan salah satu komoditas hasil perairan yang sangat potensial
karena keberadaannya sebagai bahan pangan dapat diterima oleh berbagai lapisan
masyarakat. lkan sepat memiliki nilai ekonomi yang tinggi, terutama sebagai
sumber protein di daerah pedesaan. Selain dijual dalam keadaan segar di pasar, ikan
sepat kerap diawetkan dalam bentuk ikan asin, bekasam dan lain-lain. lkan asin
adalah makanan yang terbuat dari daging ikan yang diawetkan dengan
menambahkan banyak garam, dengan metode pengawetan ini daging ikan yang
biasanya membusuk dalam waktu singkat dapat disimpan disuhu kamar untuk
jangka waktu berbulan-bulan walaupun biasanya harus ditutup rapat.

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mendapatkan konsentrasi yang
terbaik terhadap penerimaan penilaian organoleptik ikan sepat rawa (Trichogaster
trichopterus) kering.

Penelitian ini dilaksanakan selama 4 bulan (Agustus sampai November
2022). Rancangan penelitian ini terdiri dari 4 perlakuan vyaitu uji tanda
penambahan bawang putih dengan konsentrasi berbeda yaitu O ( 2,5% garam tanpa
bawang putih) A (2,5% penambahan bawang putih), B (5% penambahan bawang
putih), C (7,5% penambahan bawang putih).

Hasil dari penelitian uji organoleptik ikan sepat rawa (trichogaster
trichopterus) kering spesifikasi warna, aroma, terkstur, dan rasa menunjukan bahwa
hasil yang didapatkan TBN (Tidak berbeda nyata), dan untuk hasil uji kadar air
yang didapatkan pada penelitian ini menunjukan hasil bahwa TBN (Tidak berbeda
nyata).



