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ABSTRAK 

ANDI ELITA DWI SABTIWI. 2025. “Kualitas Gula Aren dari KTH Padang 

Liwar dan GAPOKTANHUT Dadaringan Binaan KPH Tanah Laut di Kabupaten 

Tanah Laut”.  Skripsi Program Studi Kehutanan Fakultas Kehutanan Universitas 

Lambung Mangkurat. Pembimbing: Ir. Hj. Violet, M.P. dan Ir. Gt. Abdul Rahmat 

Thamrin, M.P. 

 

Kata Kunci: gula aren, KTH Padang Liwar, GAPOKTANHUT Dadaringan, 

kualitas, produktivitas, SNI 3743:2021 

 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis kualitas gula aren yang diproduksi oleh 

dua kelompok binaan Kesatuan Pengelolaan Hutan (KPH) Tanah Laut, yaitu KTH 

Padang Liwar dan GAPOKTANHUT Dadaringan, berdasarkan parameter kimia 

(kadar air, kadar abu, gula pereduksi, dan kadar sukrosa), organoleptik (rasa dan 

warna), serta produktivitas pengolahan. Metode penelitian meliputi pengujian 

laboratorium berdasarkan SNI 3743:2021, uji organoleptik oleh 28 panelis, dan 

pengamatan produktivitas selama 7 hari. Hasil menunjukkan bahwa gula aren dari 

KTH Padang Liwar memiliki kadar air (5,77%) dan gula pereduksi (0,37%) yang 

memenuhi standar, namun kadar sukrosa (31,36%) masih di bawah ketentuan SNI 

(70–85%). Sebaliknya, GAPOKTANHUT Dadaringan menunjukkan produktivitas 

lebih tinggi (rata-rata 4,32 kg/jam) dibandingkan KTH Padang Liwar (1,12 kg/jam), 

namun kadar air produk melebihi standar (11,20%). Uji organoleptik menunjukkan 

bahwa gula aren dari GAPOKTANHUT lebih disukai dalam hal rasa (lebih manis), 

sedangkan gula aren dari KTH Padang Liwar lebih disukai dalam warna (cokelat 

muda). Penelitian ini menyimpulkan bahwa terdapat perbedaan signifikan antara 

kedua lokasi dalam hal kualitas dan produktivitas, serta perlunya peningkatan 

standar mutu khususnya pada kadar sukrosa agar produk memenuhi syarat 

distribusi nasional. 
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ABSTRACT 

ANDI ELITA DWI SABTIWI. 2025. " The Quality of Palm Sugar Produced by 

KTH Padang Liwar and GAPOKTANHUT Dadaringan under the Supervision of 

KPH Tanah Laut in Tanah Laut Regency." Undergraduate Thesis, Forestry Study 

Program, Faculty of Forestry, Lambung Mangkurat University. Supervisors: Ir. Hj. 

Violet, M.P. and Ir. Gt. Abdul Rahmat Thamrin, M.P. 

 

Keywords: palm sugar, KTH Padang Liwar, GAPOKTANHUT Dadaringan, 

quality, productivity, SNI 3743:2021 

 

This research aims to analyze the quality of palm sugar produced by two farmer 

groups under the supervision of the Tanah Laut Forest Management Unit (KPH), 

namely KTH Padang Liwar and GAPOKTANHUT Dadaringan. The analysis 

includes chemical parameters (moisture content, ash content, reducing sugar, and 

sucrose content), organoleptic attributes (taste and color), and productivity levels. 

Laboratory testing was conducted based on Indonesian National Standard (SNI) 

3743:2021, organoleptic testing involved 28 panelists, and productivity was 

observed over a seven-day period. Results showed that palm sugar from KTH 

Padang Liwar met the standards for moisture (5.77%) and reducing sugar (0.37%), 

but had low sucrose content (31.36%), below the SNI requirement (70–85%). In 

contrast, GAPOKTANHUT Dadaringan demonstrated higher productivity (average 

4.32 kg/hour) than KTH Padang Liwar (1.12 kg/hour), but with excessive moisture 

content (11.20%). Organoleptic tests indicated that GAPOKTANHUT’s sugar was 

favored for its sweetness, while KTH Padang Liwar’s product was preferred for its 

lighter brown color. The study concludes that there are significant differences in 

quality and productivity between the two groups, and emphasizes the need for 

process improvements, especially in sucrose retention, to meet national distribution 

standards. 
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RINGKASAN 

ANDI ELITA DWI SABTIWI. “Kualitas Gula Aren dari KTH Padang 

Liwar dan GAPOKTANHUT Dadaringan Binaan KPH Tanah Laut di Kabupaten 

Tanah Laut.” Dibimbing oleh Ir. Hj. Violet, M.P. dan Ir. H. Gt. Abdul Rahmat 

Thamrin, M.P. 

Penelitian ini dilakukan di dua kelompok tani hutan binaan KPH Tanah 

Laut, yaitu KTH Padang Liwar di Desa Galam dan GAPOKTANHUT Dadaringan 

di Desa Ranggang, Kabupaten Tanah Laut, Kalimantan Selatan. Tujuan penelitian 

adalah untuk menganalisis kualitas gula aren berdasarkan parameter kimia (kadar 

air, kadar abu, gula reduksi, dan kadar sukrosa), penilaian organoleptik (rasa dan 

warna), serta tingkat produktivitas pengolahan gula aren dari masing-masing 

kelompok. 

Metode penelitian meliputi pengambilan sampel gula aren dari kedua 

lokasi, pengujian laboratorium di BSPJI Banjarbaru sesuai SNI 3743:2021, uji 

organoleptik oleh 28 panelis (terlatih dan semi-terlatih), serta pencatatan 

produktivitas selama tujuh hari pengamatan. Analisis data dilakukan secara 

deskriptif kuantitatif serta perbandingan terhadap standar mutu nasional. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa gula aren dari KTH Padang Liwar 

memiliki kualitas fisik-kimia yang lebih baik, terutama kadar air (5,77%) dan gula 

reduksi (0,37%) yang sesuai standar. Kadar sukrosa (31,36%) masih berada di 

bawah ambang batas standar (70–85%). GAPOKTANHUT Dadaringan 

menghasilkan gula dengan kadar air lebih tinggi (11,20%), namun memiliki 

produktivitas pengolahan lebih besar (rata-rata 4,32 kg/jam) dibandingkan KTH 

Padang Liwar (1,12 kg/jam). 

Uji organoleptik menunjukkan bahwa gula dari GAPOKTANHUT 

Dadaringan lebih disukai dari segi rasa (lebih manis), sedangkan gula dari KTH 

Padang Liwar dinilai lebih unggul dari segi warna (cokelat muda). Meskipun 

keduanya belum sepenuhnya memenuhi standar nasional terutama dalam kadar 

sukrosa, kedua produk menunjukkan potensi pengembangan yang baik jika 

dilakukan peningkatan teknologi pengolahan dan manajemen mutu. 
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Penelitian ini menyimpulkan bahwa terdapat perbedaan signifikan antara 

kedua lokasi dalam hal kualitas dan produktivitas. Diperlukan upaya peningkatan 

proses produksi agar gula aren dapat memenuhi standar nasional dan memiliki daya 

saing di pasar yang lebih luas. 

 

Kata kunci: gula aren, kualitas, produktivitas, KTH Padang Liwar, 

GAPOKTANHUT Dadaringan, SNI 3743:2021 
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