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ABSTRAK
Perhitungan Harga Pokok Produksi Dengan Menggunakan Metode Full
Costing Pada Adios Bakery Banjarbaru. Oleh: Yohana Yedija, Pembimbing: Yohana

Yustika Sari.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui perhitungan harga pokok produksi
pada Adios Bakery Banjarbaru dengan menggunakan metode full costing. Penelitian
ini menggunakan data kuantitatif yang terkait dengan biaya produksi termasuk biaya
bahan baku langsung, biaya tenaga kerja langsung, biaya overhead pabrik tetap
maupun variabel. Metode full costing dipilih karena mampu memberikan gambaran
menyeluruh tentang komponen biaya yang terlibat dalam proses produksi, sehingga
perhitungan yang dihasilkan lebih akurat dan mencerminkan kondisi keuangan yang

sebenarnya.

Hasil penelitian ini menunjukkan adanya perbedaan dalam perhitungan harga
pokok produksi antara Adios Bakery sebesar Rp. 52.810.045 dan menurut peneliti
dengan menggunakan metode full costing sebesar Rp. 53.427.187, maka terdapat
selisih sebesar Rp. 617.142. Hal ini terjadi karena Adios Bakery tidak melakukan
perhitungan penyusutan aset tetap dan tidak memasukan semua biaya bahan penolong

ke dalam perhitungan harga pokok produksinya.

Kata Kunci : Akuntansi Biaya, Harga Pokok Produksi, Metode Full Costing, UMKM.



ABSTRACT

Calculation of Cost of Goods Production Using the Full Costing Method at

Adios Bakery Banjarbaru. By: Yohana Yedija, Supervisor: Yohana Yustika Sari.

This research aims to determine the calculation of the cost of goods production
at Adios Bakery Banjarbaru by using the full costing method. This research using
quantitative data related to production cost including direct raw material costs, direct
labor costs, and fixed and variable factory overhead costs. The full costing method
was chosen because it is able to provide a comprehensive overview of the cost
components involved in the production process, so that the resulting calculations are

more accurate and reflect the actual financial condition.

The results of this study indicate a difference in the calculation of the cost of
goods production between Adios Bakery of Rp. 52,810,045 and according to
researchers using the full costing method of Rp. 53,427,187, so there is a difference of
Rp. 617,142. This occurred because Adios Bakery did not to calculate depreciation on
fixed assets and neglected to include auxiliary material costs in the cost of goods

produced calculation.

Keywords: Cost Accounting, Cost of Goods Production, Full Costing Method, UMKM.
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