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RINGKASAN

Ferdinandus Garda Nusantara (2010711310012), Identifikasi Kandungan
Formalin Pada Ikan Teri Medan (Stolephorus tri) Di Kota Banjarbaru. Dibimbing
oleh Ibu Ir. Hj. Siti Aisyah, M.P. sebagai Ketua dan Ibu Hafni Rahmawati, S.Pi.,
M.Sc. sebagai anggota pembimbing serta Bapak Candra, S.Pi., M. Si. selaku dosen
penguji skripsi.

Ikan teri medan ialah ikan yang sangat popular untuk di olah menjadi ikan
asin dengan bentuk yang kecil dan berwarna putih. Manfaat dari teri medan adalah
tinggi fosfor, yang mana dapat membantu penyembuhan luka dan mencegah
terjadinya anemia. Teri medan juga mengandung protein 10,3 gram dan karbohidrat
yang tinggi yaitu 4,1 gram.

Formalin merupakan bahan kimia yang seringkali beracun digunakan
sebagai pengawet dalam sampel biologis. Akan namun dalam praktiknya formalin
sering disalahgunakan makanan seperti ikan asin, ikan basah, tahu, bakso, dan mie
basah. Mengonsumsi makanan yang mengandung formalin bisa menimbulkan
masalah organ dan sistem metabolisme tubuh manusia.

Ikan teri Medan yang terkontaminasi formalin adalah masalah yang umum
terjadi di beberapa pasar dan toko pangan. Formalin, atau formaldehida, adalah zat
kimia berbahaya yang biasanya digunakan sebagai bahan pengawet untuk
mencegah kerusakan ikan dan makanan laut lainnya. Pemaparan jangka panjang
terhadap formalin dapat menyebabkan berbagai masalah kesehatan serius, seperti
iritasi pada mata, hidung, dan tenggorokan. Bahkan, formalin diketahui memiliki
potensi karsinogenik (penyebab kanker) pada manusia. Penggunaan formalin dalam
ikan teri Medan umumnya dilakukan untuk meningkatkan daya tahan dan
penampilan ikan, serta untuk mengurangi pembusukan.

Rancangan yang digunakan dalam identifikasi formalin adalah dengan
menggunakan pengujian laboratorium untuk mengidentifikasi kandungan formalin
pada ikan teri medan lalu dilanjutkan dengan olah data statistik dengan perhitungan
uji T dan pengujian organoleptik dengan pengolahan data statistik menggunakan
uji tanda
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Medan (Stolephorus tri) di Kota Banjarbaru”
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