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ABSTRAK

Penentuan Harga Pokok Produksi Dengan Metode Full Costing Pada Second Home
Coffee Pelaihari. Oleh: Laila Asyiva, Pembimbing: Dra. Hj. Isnawati, MM, Ak, CA.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui perhitungan harga pokok produksi yang
masih sederhana pada coffee shop Second Home Coffee. Pada penelitian ini
menggunakan perhitungan dengan metode full costing untuk menentukan harga pokok

produksi dan dibandingkan dengan perhitungan menurut coffee shop.

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa harga pokok produksi menurut Coffee Shop
untuk varian Kopi Ningrum yaitu sebesar Rp. 1.411.702, Caramel Macchiato sebesar
Rp. 2.173.461, dan Red Black sebesar Rp. 867.318. Sedangkan, menurut metode full
costing untuk varian Kopi Ningrum sebesar Rp. 1.924.488, Caramel Macchiato
sebesar Rp. 2.732.597, dan Red Black sebesar Rp. 1.201.921. Maka terdapat selisih
harga pokok produksi antara coffee shop dan peneliti, yaitu untuk varian Kopi
Ningrum sebesar Rp. 512.786, Caramel Macchiato sebesar Rp. 559.136, dan Red
Black sebesar Rp. 334.603. Hal ini terjadi karena coffee shop belum melakukan

perhitungan biaya-biaya penyusun harga pokok produksi kedalam perhitungannya.

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Metode Full Costing, Akuntansi Biaya



ABSTRACT

Determining the Cost of Goods Production Using the Full Costing Method at Second
Home Coffee Pelaihari. By: Laila Asyiva, Supervisor: Dra. Hj. Isnawati, MM, AKk,
CA.

This research aims to determine the simple calculation of the cost of production at the
Second Home Coffee coffee shop. This research uses calculations using the full
costing method to determine the cost of production and compares it with calculations

according to coffee shops.

The results of this research show that the cost of production according to the Coffee
Shop for the Ningrum Coffee variant is IDR. 1,411,702, Caramel Macchiato Rp.
2,173,461, and Red Black Rp. 867,318. Meanwhile, according to the full costing
method for the Kopi Ningrum variant it is IDR. 1,924,488, Caramel Macchiato Rp.
2,732,597, and Red Black Rp. 1,201,921. So there is a difference in the cost of
production between the coffee shop and the researcher, namely for the Ningrum Coffee
variant it is IDR. 512,786, Caramel Macchiato Rp. 559,136, and Red Black Rp.
334,603. This happens because the coffee shop has not calculated the costs that make

up the cost of production into its calculations.

Keywords: Cost of Goods Production, Full Costing Method, Cost Accounting



KATA PENGANTAR

Puji dan syukur peneliti panjatkan kepada Allah SWT yang telah melimpahkan
rahmat dan hidayah-Nya serta memberikan banyak kesempatan, sehingga dapat
menyelesaikan Laporan Tugas Akhir ini dengan baik. Laporan Tugas Akhir ini disusun
sebagai persyaratan menyelesaikan Pendidikan Program Diploma Il Fakultas
Ekonomi dan Bisnis Universitas Lambung Mangkurat dengan judul “Penentuan Harga
Pokok Produksi dengan Metode Full Costing Pada Second Home Coffee Pelaihari”.

Dalam penyusunan laporan tugas akhir ini, peneliti menyadari sepenuhnya bahwa
selesainya Laporan Tugas Akhir ini tidak terlepas dari dukungan, semangat, doa serta
bimbingan dari berbagai pihak, baik bersifat moril maupun materil. Oleh karena itu,

peneliti menyampaikan rasa hormat dan terimakasih kepada:

1. Bapak Prof. Dr. Ahmad Yunani, SE, M.Si selaku Dekan Fakultas Ekonomi dan
Bisnis Universitas Lambung Mangkurat.

2. Bapak Dr. Sarwani, Drs, M. Si, Ak, CA, CPA selaku Ketua Program Diploma
I11 Fakultas Ekonomi dan Bisnis Universitas Lambung Mangkurat.

3. lbu Dra. Hj. Isnawati, MM. Ak, CA selaku Dosen Pembimbing Laporan Tugas
Akhir, atas bimbingan dan arahannya yang telah banyak membantu peneliti
dalam menyusun Laporan Tugas Akhir ini.

4. lbu Dra. Nor Hikmah, SE, MSA, Ak, CA selaku Dosen Penguji Sidang Tugas
Akhir, telah memberikan saran dan masukan dalam Menyusun Laporan Tugas
Aknhir ini.

5. Bapak Muhammad Nordiansyah, S.E., M.Ak, Ak, CA selaku Dosen
Pembimbing Akademik di perkuliahan, atas bimbingan dan arahan selama

peneliti menjalankann perkuliahan.

vi



10.

Seluruh staff dan dosen Fakultas Ekonomi dan Bisnis Universitas Lambung
Mangkurat.

Kedua orang tua dan adik yang selalu mendoakan dan memberikan dukungan
penuh secara finansial maupun secara mental saat peneliti sedang dalam proses
pembuatan Laporan Tugas Akhir ini.

Sahabat serta teman-teman peneliti di dalam dan di luar lingkungan kampus
yang tidak bisa disebutkan satu persatu. Peneliti sangat berterimakasih karena
telah memberikan dukungan sampai berada pada titik berhasil menyelesaikan
Laporan Tugas Akhir ini.

Pemilik usaha Second Home Coffee Pelaihari yang telah memberikan izin dan
bantuannya untuk bisa melakukan penelitian di coffee shop ini.

Semua pihak yang tidak dapat peneliti sebutkan satu persatu yang telah
memberikan doa, dorongan serta bantuan selama menyusun Laporan Tugas
Akhir ini.

Peneliti menyadari bahwa dalam penyusunan laporan tugas akhir ini masih

terdapat banyak kekurangan dan jauh dari kata sempurna. Oleh karena itu, peneliti

sangat megharapkan kritik dan saran yang membangun. Selain itu, peneliti juga

berharap dengan Laporan Tugas Akhir ini dapat memberikan manfaat serta

menambah ilmu pengetahun bagi kita semua.

Banjarmasin, 14 Mei 2024

Laila Asyiva
2100311320065

vii



DAFTAR ISI

LEMBAR PERSETUJIUAN. ......oiiiiit ettt ii
LEMBAR PENGESAHAN .....coooiiiiecese et i
ABSTRAK .ot ettt e ens iv
KATA PENGANTAR L.ttt saesneereane e Vi
DAFTAR IS] ..ottt bbb viii
DAFTAR BAGAN ..ottt sttt ettt sae e s ne s enee s X
DAFTAR GAMBAR ...ttt sttt re e ane e Xi
DAFTAR TABEL ...ttt ettt st st Xii
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt sttt sttt ens xiii
BAB | PENDAHULUAN ......ooitiiii it 1
1.1 Latar Belakang........cccoviiiiiieiecec e 1
1.2 RUMUSAN MASAIAN ......ccoveiiiieiiec e 3
1.3 Tujuan Penelitian.........ccooiiieiieie e 3
1.4 Kegunaan Penelitian ..ot 4
1.5 Metode PenelItIan ........ccoviiieiiei e 4
1.5.1 Ruang lingKup penelitian ..........cccovveveiieiieie e 4

1.5.2 LOKaSH PENEILIAN. .......coiiiiiiiieiecie e s 5
1.5.3JENIS DALA......cueeieiieiiieii e 5

1.5.4 SUMDEE DAA......cviiiiiiieiiiiiesieeee et 5

1.5.5 Teknik Pengumpulan Data.............ccccveviiiiieiie i 6

1.5.6 Teknik ANaliSiS Data........c.cccueriiieiieriieieseesie e se e 7

BAB [1_LANDASAN TEORI .....ooiiiiiiiiiiee e 8
2.1 Pengertian Akutansi Biaya dan Tujuan Akuntansi Biaya...............ccccceveinnn. 8
2.1.1 Pengertian AKUNTANST BIaYa........cccoeriiriiiiiiiiisieee e 8

2.1.2 Tujuan AKUNEANST BIAYA .......ccovveieiieeiiecic e 9

2.2 Pengertian Biaya dan Penggolongan Biaya...........cccccevveviiiiieiie e 10
2.2.1 Pengertian Biaya........ccccooiiiiiiiiieeese e 10

2.2.2 Penggolongan Biaya .........ccccoeiveiieiiieiieeie e 11

2.3 Harga POKOK Produksi ..........ccooiiiiiiiiiiciecec e 16
2.4 Metode Penentuan Harga POKOK Produksi ...........cccceveiinenininieninieeen, 17
2.5 Alokasi Biaya Bersama............ccccooeiiiieiieiieie e 18
2.6 Depresiasi ASEt TEIAD ...ccveieeiieie e 21



BAB [ GAMBARAN UMUM ..ot 23

3.1  Sejarah Singkat Coffee Shop Second Home Coffee ..........ccccovvvvvveiviinnnnn 23
3.2 Logo Usaha Coffee Shop Second Home Coffee.........cccccovviveviiiiieciiecnnnnn, 23
3.3 Struktur Organisasi Coffee Shop Second Home Coffee.........c.ccocvevriinnnne. 24
3.4 Tugas dan Tanggung JAWAD .........c.ccceereiiieieeiesie e 24
3.5 PrOSES PrOUUKSI ...cvvivieiieiiie ittt 25
BAB IV _HASIL PEMBAHASAN ...ttt 27
4.1  Hasil Penjualan Second Home Coffee Bulan Desember 2023..................... 27
4.2  Perhitungan Harga Pokok Produksi Menurut Second Home Coffee........... 28
4.2.1 Biaya Bahan Baku yang Digunakan Selama Bulan Desember 2023.. 28

4.2.2 Biaya Tenaga Kerja Bulan Desember 2023..........ccccccevveveieevnennene 29

4.2.3 Biaya Overhead Pabrik Bulan Desember 2023 ............ccccooeevveviieenne. 29

4.2.4 Perhitungan harga pokok produksi menurut Second Home Coffee ... 30

4.2.5 Penyajian Laba Rugi Menurut Second Home Coffee.........c..ccccovenene. 30

4.3  Perhitungan Harga Pokok Produksi Menurut Peneliti ...........cccccoeeviennnnee, 30
4.3.1 AloKasi Biaya BEerSama.........ccccceveririiriiinieieieesie e 30

4.3.2 Biaya Bahan BaKU.............cccooiiiiiicii e 31

4.3.3 Biaya Tenaga Kerja Langsung........ccccooereereiienieniesee e 33

4.3.4 Biaya Overhead Pabrik ..........ccooviiiiiiiiinice e, 33

4.3.5 Biaya Operasional............ccoovviieiicii i 35

4.3.6 Perhitungan Harga POKOK Produksi............cccooevieiiiinniiiiiie e 36

4.3.7 Penyajian Laba Rugi Menurut Peneliti...........cccoceveveiiiiiininicenen, 36

4.3.8 Perbandingan Harga Pokok Produksi Menurut Second Home Coffee dan

PENEILE ...ttt nre s 37

4.3.9 Perbandingan Perhitungan Laba Rugi Antara Coffee Shop dan Peneliti

38

BAB V PENUTUP ...ttt 42
5.1 KESIMPUIAN. ...t 42
5.2 SAFAN ..ttt b e re e enre e 44
DAFTAR PUSTAKA ..ottt bbbt 45



DAFTAR BAGAN

Bagan 3.1 Struktur organisasi coffee shop Second Home Coffee


file:///C:/Users/Windows%2010/Documents/TUGAS%20AKHIR%20LAILA/REVISI%204%20TA%20LAILA%20WORD%20BARU.docx%23_Toc169135126

DAFTAR GAMBAR
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