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ABSTRACT

This research aims to find out whether the Banua Anyar Culinary Tourism
Area has the potential to implement the concept of halal culinary tourism and
what is the strategy for developing culinary tourism based on "Halal, Safe and
Healthy Culinary" in the Banua Anyar Culinary Tourism Area, Banjarmasin City.
This research uses quantitative descriptive research using interview methods,
documentation and questionnaires to informants. Determining a strategy for
developing culinary tourism based on "Halal, Safe and Healthy Culinary” in the
Banua Anyar Culinary Tourism Area is carried out by identifying strengths,
weaknesses, opportunities and threats through SWOT analysis using the IFAS and
EFAS matrices. The results of the research show that the Banua Anyar Culinary
Tourism Area has the potential to implement the concept of halal culinary
tourism, this can be seen from the human resources it has, and the availability of
worship facilities. The quality of the food and drinks served and the guaranteed
quality of the ingredients and the manufacturing process, although not all
business actors Having halal certification, business actors are very supportive if
culinary tourism areas are developed based on halal, safe and healthy culinary
tourism. Development strategies can be pursued by maximizing potentials and
resources to attract tourists, fully utilizing government support and facilities, and
maintaining a variety of food offerings with fast service and affordable prices.
Keywords: Potency; Strategy; Development; Culinary Tourism; Halal Culinary

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui apakah Kawasan Wisata Kuliner
Banua Anyar Kota Banjarmasin memiliki potensi dalam menerapkan konsep
wisata kuliner halal dan bagaimana strategi pegembangan wisata kuliner berbasis
“Kuliner Halal, Aman, dan Sehat” di Kawasan Wisata Kuliner Banua Anyar Kota
Banjarmasin. Penelitian ini menggunakan jenis penelitian deskriptif kuantitatif
dengan metode wawancara, dokumentasi, dan kuesioner kepada informan.
Penentuan strategi pengembangan wisata kuliner berbasis “Kuliner Halal, Aman,
dan Sehat” di Kawasan Wisata Kuliner Banua Anyar dilakukan dengan
mengidentifikasi faktor kekuatan, kelemahan, peluang, dan ancaman melalui
analisis SWOT dengan menggunakan matriks IFAS dan EFAS. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa Kawasan Wisata Kuliner Banua Anyar memiliki potensi
dalam menerapkan konsep wisata kuliner halal, hal ini dapat dilihat dari sumber
daya manusia yang dimiliki, dan tersedianya fasilitas ibadah. Makanan dan
minuman yang disajikan terjamin kualitas bahan hingga proses pembuatannya,
meskipun belum semua pelaku usaha memiliki sertifikasi halal, para pelaku usaha
sangat mendukung apabila kawasan wisata kuliner dikembangkan dengan berbasis
wisata kuliner halal, aman, dan sehat. Strategi pengembangan dapat dilakukan
dengan memaksimalkan potensi dan sumber daya untuk dikembangkan sehingga
menjadi daya tarik wisatawan, memenfaatkan dengan maksimal dukungan dan
fasilitas dari pemerintah, dan mempertahankan variasi makanan yang ditawarkan
dengan pelayanan cepat dan harga terjangkau.
Kata Kunci: Potensi; Strategi; Pengembangan; Wisata Kuliner; Kuliner Halal
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