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ABSTRAK 

 

Mefa Ayu Desiana, 2026. Varietas dan Preferensi Konsumen Komoditas  Kencur   

(Kaempferia galanga L.) Varietas Lokal Banjar.Tesis. Program Studi Pengelolaan 

Sumberdaya Alam dan Lingkungan Program Pascasarjana Universitas Lambung 

Mangkurat, Banjarmasin. Pembimbing : Prof. Agung Nugroho, S.TP, M.Sc, P.hD ; 

Dr. Kissinger, S.Hut., M.Si ; Dr. Hafiziannor, S.Hut., M.P.  

Kencur (Kaempferia galanga L.) merupakan tanaman biofarmaka yang memiliki 

nilai ekonomi, budaya, dan kesehatan bagi masyarakat Kabupaten Banjar, 

Kalimantan Selatan. Kencur Varietas Lokal Banjar telah dibudidayakan secara 

turun-temurun, namun informasi ilmiah terkait sebaran spasial, karakteristik 

morfologi, serta preferensi konsumen masih terbatas. Penelitian ini bertujuan untuk 

mengidentifikasi pola sebaran kencur Varietas Lokal Banjar, menganalisis 

karakteristik morfologi rimpang, serta mengkaji preferensi dan perilaku konsumen 

sebagai dasar pengembangan komoditas biofarmaka lokal. 

Penelitian dilaksanakan di Desa Lok Tunggul, Pengaron, Sungai Pinang, dan 

Kahelaan sebagai wilayah utama sebaran kencur lokal Banjar. Metode yang 

digunakan meliputi survei lapangan untuk pencatatan titik koordinat sebaran, 

pengamatan morfologi rimpang, pemetaan menggunakan Sistem Informasi 

Geografis (GIS), serta penyebaran kuesioner kepada 60 responden. Analisis data 

dilakukan secara deskriptif dengan mengintegrasikan hasil analisis spasial, 

morfologi, dan persepsi konsumen. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kencur Varietas Lokal Banjar memiliki pola 

sebaran mengelompok pada desa-desa tertentu yang mencerminkan keberlanjutan 

budidaya berbasis kearifan lokal. Secara morfologi, rimpang dicirikan berbentuk 

kompak dan membulat, berwarna cokelat muda hingga kekuningan, beraroma kuat, 

serta memiliki rasa pedas khas. Preferensi konsumen berada pada kategori baik 

hingga sangat baik, terutama pada atribut aroma dan rasa, dengan tingkat kepuasan 

dan minat beli yang tinggi. Integrasi analisis spasial dan preferensi konsumen 

menunjukkan keterkaitan antara wilayah sentra produksi dengan tingkat 

penerimaan pasar. Dengan demikian, kencur Varietas Lokal Banjar berpotensi 

dikembangkan sebagai komoditas unggulan biofarmaka berbasis sumber daya 

genetik lokal di Kabupaten Banjar. 

 

Kata kunci: kencur varietas lokal banjar, sebaran spasial, morfologi, preferensi 

konsumen, GIS, biofarmaka. 
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RINGKASAN 
 

 

Penelitian “Varietas dan Preferensi Konsumen Komoditas  Kencur   (Kaempferia 

galanga L.) Lokal Banjar” berfokus pada analisis kencur (Kaempferia galanga L.) 

Varietas Lokal Banjar sebagai salah satu sumber daya genetik lokal yang memiliki 

nilai ekonomi, budaya, dan kesehatan bagi masyarakat Kabupaten Banjar, 

Kalimantan Selatan. Kencur lokal Banjar telah dibudidayakan dan dimanfaatkan 

secara turun-temurun, namun informasi ilmiah mengenai sebaran spasial, 

karakteristik morfologi, serta preferensi konsumen terhadap varietas lokal ini masih 

terbatas. Oleh karena itu, penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi sebaran 

kencur Varietas Lokal Banjar, mengkaji karakteristik morfologi utamanya, serta 

menganalisis preferensi dan perilaku konsumen sebagai dasar pengembangan 

komoditas biofarmaka lokal. 

Penelitian dilaksanakan di empat desa, yaitu Lok Tunggul, Pengaron, 

Sungai Pinang, dan Kahelaan, yang merupakan wilayah utama sebaran kencur lokal 

Banjar. Metode penelitian meliputi survei lapangan untuk pencatatan titik sebaran 

kencur, pengamatan karakteristik morfologi rimpang, pemetaan menggunakan 

Sistem Informasi Geografis (GIS), serta pengumpulan data preferensi konsumen 

melalui kuesioner terhadap 60 responden. Data dianalisis secara deskriptif dengan 

mengintegrasikan hasil pemetaan spasial, karakter morfologi, dan persepsi 

konsumen. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kencur Varietas Lokal Banjar 

memiliki pola sebaran yang mengelompok pada desa-desa tertentu, yang 

mencerminkan keberlanjutan budidaya sebagai tanaman warisan lokal. Secara 

morfologi, kencur lokal Banjar dicirikan oleh rimpang yang relatif kompak dan 
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membulat, aroma yang kuat, warna kulit rimpang cokelat muda hingga kekuningan, 

serta rasa pedas khas. Karakteristik ini membedakannya dari kencur yang umum 

beredar di pasaran dan menjadi dasar keunggulan kualitas produk. 

Dari sisi konsumen, persepsi terhadap kualitas kencur Varietas Lokal Banjar 

berada pada kategori baik hingga sangat baik, terutama pada atribut aroma dan rasa. 

Minat beli dan tingkat kepuasan konsumen juga tergolong tinggi di seluruh desa 

penelitian. Integrasi hasil kuesioner dengan peta GIS menunjukkan bahwa wilayah 

dengan kepadatan sebaran kencur yang lebih tinggi cenderung memiliki tingkat 

preferensi dan kepuasan konsumen yang lebih tinggi. Secara keseluruhan, 

penelitian ini menegaskan potensi kencur Varietas Lokal Banjar sebagai komoditas 

biofarmaka unggulan yang layak dikembangkan dan dilestarikan secara 

berkelanjutan. 
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