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RINGKASAN

SYAHRUL SA’BAN. Kualitas Fisik Pakan Komplit Terfermentasi Berbasis Pelepah Sawit
dengan Variasi Tingkat Konsentrat, dibimbing oleh Prof. Dr. Ir. Muhammad Rizal, M.Si.,
IPU.

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi pengaruh penambahan konsentrat
terhadap kualitas fisik pakan komplit terfermentasi berbasis pelepah sawit sebagai pakan
alternatif ruminansia. Penelitian dilaksanakan di Laboratorium Nutrisi dan Makanan Ternak
Fakultas Pertanian Universitas Lambung Mangkurat pada tanggal 20 Mei 2025. Rancangan
yang digunakan adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan empat perlakuan, yaitu P0
(kontrol, tanpa konsentrat), P1 (10% konsentrat), P2 (15% konsentrat), dan P3 (20%
konsentrat), masing-masing dengan empat ulangan. Parameter yang diamati meliputi
keberadaan jamur, aroma, warna, tekstur, dan pH. Data dianalisis menggunakan ANOVA,
dan apabila terdapat perbedaan nyata dilanjutkan dengan uji Duncan.

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa penambahan konsentrat berpengaruh nyata
(p < 0,05) terhadap aroma, warna, tekstur, dan pH pakan komplit berbasis pelepah sawit
fermentasi, namun tidak berpengaruh signifikan terhadap keberadaan jamur. Secara
organoleptik, perlakuan P2 (15% konsentrat) menghasilkan aroma terbaik dengan
karakteristik asam segar khas fermentasi, sedangkan P3 (20% konsentrat) menunjukkan
tekstur lebih lembek dan pH terendah. Meskipun demikian, apabila ditinjau dari aspek
ekonomi dan efisiensi penggunaan bahan, perlakuan P1 (10% konsentrat) dapat
dikategorikan sebagai perlakuan terbaik. Hal ini didukung oleh hasil uji organoleptik yang
menunjukkan bahwa warna dan tekstur pada P1 lebih disukai panelis, serta kualitas fisik
pakan tetap berada dalam kategori baik. Penggunaan konsentrat dalam jumlah lebih rendah
pada P1 memberikan keuntungan ekonomis karena mampu menekan biaya formulasi tanpa
mengurangi kualitas pakan secara signifikan.

Berdasarkan temuan tersebut, perlakuan P1 (10% konsentrat) direkomendasikan
sebagai formulasi pakan fermentasi berbasis pelepah sawit yang paling layak untuk
diaplikasikan pada tingkat peternak. Formulasi ini dinilai mampu menyeimbangkan antara
kualitas fisik pakan, keterjangkauan biaya produksi, serta potensi keberlanjutan dalam
penggunaannya di lapangan. Namun demikian, diperlukan penelitian lanjutan yang lebih
komprehensif untuk mengevaluasi kandungan nutrien, daya simpan, serta respon ternak
terhadap pakan ini. Dengan adanya kajian lebih lanjut, diharapkan pakan fermentasi berbasis
pelepah sawit dengan penambahan konsentrat 10% dapat menjadi alternatif inovatif dan
aplikatif dalam mendukung efisiensi usaha peternakan.
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