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RINGKASAN  

ANGELINA PUTERI FITRIANA KHOIRUL. Pengaruh Berbagai Jenis 

Kemasan dan Jumlah Lubang Perforasi terhadap Kualitas Pakcoy (Brassica rapa 

L.) Hidroponik di Suhu Rendah, dibimbing oleh Prof. Agung Nugroho, S.TP., 

M.Sc., Ph.D. dan Dr. Untung Santoso, S.Si., M.S. 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui jenis kemasan dan jumlah lubang 

perforasi terhadap kualitas pakcoy (Brassica rapa L.) hidroponik di suhu rendah, 

mengetahui jenis kemasan yang dapat menjaga kualitas pakcoy (Brassica rapa L.) 

hidroponik di suhu rendah, mengetahui jenis kemasan terbaik yang dapat menjaga 

kualitas pakcoy di suhu rendah, dan jumlah lubang perforasi yang dapat menjaga 

kualitas pakcoy di suhu rendah. Penelitian ini dilakukan di Outlet Kebonan Mas 

Untung dan Laboratorium Terpadu Jurusan Agroekoteknologi Fakultas Pertanian 

Universitas Lambung Mangkurat, dilaksanakan pada Desember 2024. 

Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) dua faktor yang 

terdiri atas 4 taraf perlakuan hingga didapat 16 perlakuan kombinasi, yaitu  

perlakuan jenis kemasan menggunakan plastik OPP, PE, PS, dan HDPE. Pelakuan 

jumlah lubang perforasi yaitu tanpa lubang, 2 lubang, 4 lubang, dan 6 lubang. 

Parameter pengamatan meliputi susut bobot, kadar air, perubahan warna, uji 

organoleptik dan perhitungan biaya kemasan. Data yang digunakan pada penelitian 

ini hasil analisis ragam (ANOVA).  

Hasil penelitian menunjukkan bahwa jenis kemasan dan jumlah lubang 

perforasi tidak berpengaruh terhadap susut bobot, namun memberikan pengaruh 

terhadap kadar air dan perubahan warna pakcoy. Perlakuan p1l1 (plastik OPP + 2 

lubang perforasi) merupakan perlakuan terbaik dalam menjaga kualitas pakcoy 

hidroponik  yang disimpan di suhu rendah. 
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