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ABSTRAK

Siti Nur Hayanti (2025), Perhitungan Harga Pokok Produksi Menggunakan
Metode Full Costing Pada Warung Makan Soto Lamongan Mas Bro di Banjarmasin.
Dra. Hj. Isnawati, MM, Ak, CA

Harga pokok produksi mencakup semua biaya (termasuk biaya bahan langsung,
tenaga kerja langsung, dan biaya overhead) yang dikeluarkan hingga produk yang
dihasilkan siap dijual dengan mempertimbangkan saldo awal dan saldo akhir barang
yang masih dalam proses.

Penelitian ini bertujuan untuk menerapkan akuntansi pokok dengan Menghitung
Harga Pokok Produksi Menggunakan Metode Full Costing Pada Warung Makan Soto
Lamongan Mas Bro di Banjarmasin. Data yang dibutuhkan adalah data sekunder.
Pengumpulan data dilakukan melalui observasi dan wawancara, serta analisis data yang
bersifat deskriptif.

Warung Makan Soto Lamongan Mas Bro merupakan tempat makan tradisional
yang menyajikan menu khas Lamongan, Hasil dari penclitian di Warung Makan Soto
Lamongan terdapat perbedaan dalam perhitungan akhir yang disebabkan perusahaan
belum mengakui seluruh biaya yang berkaitan dengan operasional, serta adanya
perbedaan dalam perhitungan biaya overhead pabrik.



ABSTRACT

Siti Nur Hayanti (2025), Calculation of Cost of Goods Manufactured Using the
Full Costing Method at Mas Bro's Soto Lamongan Restaurant". Dra. Hj. Isnawati, MM,
Ak, CA

Cost of goods manufactured includes all costs (including direct material costs,
direct labor, and overhead costs) incurred until the resulting product is ready for sale
by considering the initial balance and final balance of goods still in process.

This study aims to apply basic accounting by Calculating the Cost of Goods
Manufactured Using the Full Costing Method at Warung Makan Soto Lamongan Mas
Bro in Banjarmasin. The data required is secondary data. Data collection is done
through observation and interviews, as well as descriptive data analysis.

Warung Makan Soto Lamongan Mas Bro is a traditional eating place that serves
atypical Lamongan menu, the results of the research at Warung Makan Soto Lamongan
there are differences in the final calculation caused by the company not recognizing all

costs related to operations, as well as differences in the calculation of factory overhead
costs.
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