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RINGKASAN 

PUTERI DAHLIA. Analisis Finansial Usaha Kuliner Masakan Banjar (Studi Kasus 

Usaha Warung Edo Banjarbaru), di bawah bimbingan Luki Anjardiani. 

Penelitian ini bertujuan mengetahui gambaran umum usaha Warung Edo Banjarbaru, 

menganalisis biaya produksi, penyusutan, penerimaan, dan keuntungan, serta mengetahui 

kelayakan finansial usaha berdasarkan R/C Ratio. Penelitian dilaksanakan di Jalan Mitra 

Praja, Kelurahan Guntung Manggis, Kecamatan Banjarbaru Selatan, pada Desember 2025–

Februari 2026, dengan periode pengambilan data selama satu bulan produksi (Januari 2026). 

Warung Edo adalah usaha kuliner keluarga yang berdiri sejak 1998, didirikan oleh 

Abdur Rahman dan Sayahidah, dengan produk unggulan Pundut Isi Telur (telur ayam dan 

itik) serta menu khas Banjar lainnya seperti Nasi Kuning, Lontong, dan Soto. Usaha ini 

beroperasi enam hari seminggu, produksi mulai pukul 03.00 dan penjualan pukul 07.00–

11.00 WIB, dengan omzet tertinggi setiap hari Minggu. Tenaga kerja terdiri dari dua pemilik 

sebagai tenaga tetap dan empat tenaga harian (Rp75.000/hari) saat hari Minggu atau pesanan 

besar. Usaha ini masih berstatus rumah tangga tanpa NIB, PIRT, maupun sertifikat UMKM. 

Pada Januari 2026, biaya variabel (TVC) tercatat Rp23.138.000—didominasi beras 

unus, telur ayam, dan ayam—sementara biaya tetap (TFC) sebesar Rp7.126.539, termasuk 

tenaga kerja tetap, listrik, air, dan penyusutan aset (metode garis lurus) Rp343.206. Total 

biaya produksi (TC) mencapai Rp30.264.539, dengan biaya variabel mendominasi 76,45%. 

Total penerimaan (TR) bulan Januari 2026 sebesar Rp49.75 4.000, dengan penjualan 

makanan menyumbang 79,22%, minuman 20,56% dan pendapatan lain lain 0,22% ; Pundut 

Isi Telur Itik menjadi penyumbang penerimaan terbesar (Rp6.578.000). Laba bersih bulan 

tersebut mencapai Rp19.489.461 (marjin 39,17%). Secara tahunan (2025, 11 bulan efektif), 

total penerimaan Rp512.888.000, total biaya Rp330.514.929, dan laba bersih 

Rp182.373.071 (marjin 35,56%). R/C Ratio Januari 2026 sebesar 1,64 dan R/C Ratio 

tahunan 2025 sebesar 1,55, keduanya berada di atas ambang kelayakan (R/C > 1), 

menunjukkan bahwa Warung Edo layak diteruskan dan dikembangkan secara finansial. 

Permasalahan utama yang diidentifikasi adalah belum diterapkannya pencatatan 

keuangan sesuai SAK EMKM, belum adanya pemisahan keuangan usaha dan rumah tangga, 

serta ketiadaan legalitas formal (NIB dan PIRT) yang membatasi akses terhadap program 

pemberdayaan seperti KUR. Selain itu, Warung Edo belum optimal memanfaatkan platform 

digital dan aplikasi pesan-antar, padahal potensi pesanan dari instansi sekitar Banjarbaru 

masih besar untuk dikembangkan. 

Kata Kunci: Masakan Banjar, Biaya Produksi, Penyusutan, Penerimaan, Keuntungan, 

R/C Ratio, Kelayakan Finansial, UMKM Kuliner 
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