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ABSTRAK

Inayatul Khadijah, 2025. Analisis Faktor Produksi dan Strategi Pemasaran Olahan
Makanan Jaring Acil Baluh di Desa Pingaran Kecamatan Astambul. Pembimbing
I: Prof. Dr. Drs. Bambang Subiyakto, M. Hum. dan Pembimbing Il: M. Ridha
Ilhami, S. Pd., M, Pd.

Jaring (Archidendron pauciflorum) atau Jengkol di Desa Pingaran tidak
hanya merujuk pada buah, tetapi juga menjadi nama dari makanan. Penelitian ini
difokuskan pada usaha Jaring Acil Baluh yang mengolah Jaring menggunakan
resep turun-temurun dengan tambahan saus Tahilala. Usaha ini menghadapi
tantangan dalam hal keterbatasan bahan baku dan strategi pemasaran yang masih
sederhana. Alasan dilakukannya penelitian ini adalah karena belum banyak kajian
yang secara spesifik mengintegrasikan analisis faktor produksi dan strategi
pemasaran khususnya olahan Jaring. Padahal, usaha ini memiliki peran penting
dalam mendukung ekonomi lokal dan pelestarian budaya masyarakat. Melalui
penelitian ini, diharapkan dapat memberikan kontribusi ilmiah dalam memahami
dinamika usaha kecil berbasis kearifan lokal serta menawarkan rekomendasi yang
relevan untuk pengembangan usaha yang berkelanjutan. Oleh karena itu, penelitian
ini bertujuan untuk mendeskripsikan faktor produksi dan strategi pemasaran olahan
makanan Jaring Acil Baluh di Desa Pingaran, Kecamatan Astambul.

Metode penelitian yang digunakan adalah metode deskriptif kualitatif yang
bertujuan untuk menggambarkan dan memaparkan keadaan objek yang diteliti
dengan teknik observasi, wawancara, dan dokumentasi. Analisis data dilakukan
dengan cara mereduksi data, menyajikan data, dan membuat kesimpulan. Untuk
memastikan keabsahan data, penelitian ini menerapkan triangulasi.

Hasil dari penelitian ini adalah terkait dengan faktor produksi olahan Jaring
(1) Tenaga kerja yang didominasi oleh keluarga (2) Modal bersumber dari dana
pribadi pemilik usaha dan tidak ada pembukuan terkait modal yang dikeluarkan (3)
Bahan baku yaitu Jaring atau Jengkol yang dipasok dari luar daerah, serta (4)
Kewirausahaan ditunjukkan oleh kemampuan pemilik usaha dalam
mempertahankan cita rasa resep dari usaha turun-temurun. Adapun strategi
pemasaran olahan Jaring Desa Pingaran Kecamatan Astambul (1) Produk memiliki
ciri khas dari rasa dan tekstur yang unik karena dilengkapi dengan saus Tahilala,
dan produk dikemas dengan sederhana yang dibungkus plastik biasa, (2) Harga
ditentukan berdasarkan ukuran dan kualitas Jaring yang terdiri dari ukuran kecil
harga Rp. 10.000, sedang Rp. 15.000, hingga besar Rp. 30.000, (3) Tempat atau
distribusi dilakukan di rumah produksi utama dan warung kecil atau stand di lokasi
strategis di sepanjang jalan utama A.Yani, (4) Promosi dilakukan secara langsung
antara penjual dan konsumen. Penelitian ini mengisi gap kajian sebelumnya yang
belum menyoroti secara spesifik faktor produksi dan strategi pemasaran. Penelitian
selanjutnya disarankan mengeksplorasi peran pemasaran digital dan analisis gender
dalam wirausaha kuliner tradisional.

Kata Kunci : Faktor Produksi, Strategi Pemasaran, Jaring.
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ABSTRACT

Inayatul Khadijah, 2025. Analysis of Production Factors and Marketing Strategies
of Jaring Processed Food by Acil Baluh in Pingaran Village, Astambul District.
Supervisor I: Prof. Dr. Drs. Bambang Subiyakto, M. Hum. Supervisor Il: M. Ridha
Ilhami, S. Pd., M. Pd.

Jaring (Archidendron pauciflorum), or Jengkol, in Pingaran Village refers
not only to the fruit but also to a traditional food product. This study focuses on the
Jaring business managed by Acil Baluh, which processes Jaring using a hereditary
recipe enhanced with a special sauce known as Tahilala. The business faces
challenges related to limited raw material availability and a relatively simple
marketing strategy. This research was conducted due to the lack of studies that
specifically integrate the analysis of production factors and marketing strategies in
the context of Jaring-based food products. In fact, this business plays a crucial role
in supporting the local economy and preserving cultural heritage. This study is
expected to contribute academically to the understanding of small-scale enterprises
based on local wisdom and provide relevant recommendations for sustainable
business development. Therefore, the research aims to describe the production
factors and marketing strategies employed in the Jaring food processing business
by Acil Baluh in Pingaran Village, Astambul District.

This study employs a qualitative descriptive method, aiming to illustrate and
explain the conditions of the research subject through observation, interviews, and
documentation. Data analysis was conducted through data reduction, data
presentation, and drawing conclusions. To ensure the validity of the data,
triangulation techniques were applied.

The results of this study relate to the production factors of Jaring (processed
jengkol) as follows: (1) Labor is predominantly provided by family members, (2)
Capital is sourced from the owner's personal funds, with no formal bookkeeping
regarding capital expenditures, (3) Raw materials, specifically Jaring or jengkol,
are supplied from outside the region, and (4) Entrepreneurship is demonstrated
through the owner's ability to maintain the taste of a recipe passed down through
generations. The marketing strategies for Jaring products in Pingaran Village,
Astambul Subdistrict, include: (1) The product has distinctive taste and texture,
enhanced by a special sauce called Tahilala, and is simply packaged using ordinary
plastic bags, (2) Pricing is based on the size and quality of the Jaring, with small
portions priced at Rp 10,000, medium at Rp 15,000, and large at Rp 30,000, (3)
Distribution is carried out through the main production site and small roadside
stalls or stands located along the main A. Yani road, and (4) Promotion is
conducted directly through personal interaction between the seller and consumers.
This study fills a gap in previous research, which had not specifically examined
production factors and marketing strategies. Future research is recommended to
explore the role of digital marketing and gender analysis in traditional culinary
entrepreneurship.

Keywords: Production Factors, Marketing Strategy, Jaring.
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