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RINGKASAN

HALIMATUS SA’DIAH. Kecernaan dan Kinetika Fermentasi Rumen /n Vitro Solid Sawit
yang Difermentasi dengan Aspergillus niger pada Lama Fermentasi Berbeda, dibimbing oleh
Ika Sumantri.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh lama fermentasi solid sawit
menggunakan 4. niger terhadap kecernaan bahan kering (KcBK), kecernaan bahan organik
(KcBO), produksi volatile fatty acid (VFA) dan amonia (NH3). Penelitan dilaksanakan di
Laboratorium Nutrisi Ternak Jurusan Peternakan Fakultas Pertanian Universitas Lambung
Mangkurat pada bulan Juli 2025 sampai Februari 2026. Metode yang digunakan adalah
Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan lama fermentasi, yaitu 0 hari (tanpa
fermentasi), 7 hari, 14 hari, 21 hari, dan 28 hari, masing-masing dengan 5 ulangan. Peubah
yang diamati meliputi KcBK, KcBO, VFA total, dan kadar NHs.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa lama fermentasi tidak berpengaruh nyata
(P>0,05) terhadap KcBK, VFA total dan kadar NH3, namun berpengaruh nyata (P<0,05)
terhadap KcBO. Nilai KcBK berkisar antara 57,01-59,04% dengan nilai tertinggi pada
fermentasi 14 hari. Nilai KcBO berkisar antara 57,97-82,43%, dengan nilai tertinggi juga
pada fermentasi 14 hari. Kadar VFA total berada pada kisaran 97,04-100,98 mM dengan
kadar VFA tertinggi pada lama fermentasi 14 hari, sedangkan kadar NH3 berkisar antara
3,75-3,85 mM dengan kadar tertinggi pada lama fermentasi 7 dan 14 hari.

Fermentasi solid sawit menggunakan A. niger menunjukkan kecenderungan dalam
meningkatkan kecernaan dan kinetika fermentasi rumen, meskipun tidak seluruh peubah
menunjukkan perbedaan yang nyata. Lama fermentasi 14 hari dapat dianggap sebagai waktu
optimum karena memberikan nilai terbaik pada sebagian besar peubah yang diamati.
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